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SERES ANDRAS
A FOGARASFOLDI NEPI FAZEKASSAGROL

1. A fogarasfoldi népi fazekassagrol még igen keveset tudunk, s mivel
kutatdsa nagyrészt a szajhagyomdnyra szoritkozik, az adatkozl6k pedig
egyre ritkulnak, tanulmanyozasanak megkezdése egyre siirgdsebb feladat.

Fogarasban a fazekasok mar 1614-ben céhet alakitottak,! és a Fazekas
utcaban (ma Grivitei Rosie) laktak. A sziikséges agyagot a Varosi legelo-
nek nevezett hatarrészrél hordtdk. A mesterség részleteirdl, valamint az
itt késziilt edényekrdl keveset tudunk, mert mar 1890-ben nem dolgozott
fazekas a helységben.

A XVII. szazad els6é felébdl szdrmazo iratok Fogarasrdl Fazakas Ianos
és Fazekas Thamas,® Breazardl Tatumer Munthianul és Dragumer Mun-
thianul, mindkett6 Tal chinalo,3 Bucsumrdl Kriztian Bude Tdl czinalo,4
Koménarél  Szthan  Ollarull,}  Alsdarpasrél  Bukur — Muntan,’  Alséporum-
bakrol Dragumir Muntyan, Komsa Dragumir, Opra Ballya, Sztan Mun-
tvan, Gyérgi  Muntydn, Raduly — Muntyén, Dumitru  Muntydn,  Felsé-
porumbakrol pedig Oprea Bdllya, Gyorgya Munttian, Dan Dragomir, Ra-
dul Munttjan, Sztdn Munttjan fazekasokat emlitik.®

Az 1680. ¢évi felsOporumbaki urbarium érdekes adatokat tartalmaz az
akkori fazekasok tarsadalmi ¢és anyagi helyzetével kapcsolatban: ,,Az nya-
valyas itt valo fazekosoknak panaszokbol ertylik, hogy az igassagra sem-
mit az itt valo eskuttek nem tekintven, sem pedig azon sok munkajakot
meg nem gondolvan menyi fazakakat szoktak esztend6t altal e6 Ngok sza-
mara adni, mégis Okt eles adasra erdltetik holot sem alkalmatos lako
hellyek a faluban, sem pedig mezei Ordksegek semmi sincsen. Mivel azertt
az eles adas a dezmajert szokot lenni, jol rea vigyazzon udvarbir6 uram
e0 Kglme ¢és valakinek mezei vetése nincsen a fazakasok kozott, az ollya-
nokon eo Kglme hogy elest vegyenek meg ne engedje. Egyeb irantis, ezek
sellerek leven, ha effélekkel 1is igassagtalanul terheltetnek konnyen el
pusztithatytyak okot a falubol, mert ha nemellyekinek edkre vagyonis
azon nem szantast viszen vegben, hanem azon fOldet, s tlizre wvald fat
hord.”

Korméanyrendelet alapjan, 1721—22-ben késziilt Osszeirds szerint Fo-
garas varosadban Verdi Ilanos, Verdi Mihaly, Fazakas Gyérgy, Stenzel Né-
met, Fazekas Marton, Isac Fischer, Fazakas Gyorgy, Baranykuti Janos,
Baranykuti  lunior, Bakosi loseph, Fazakas Daniel, Fejérvari Fazakas,
Nathpataki  Istvan, Ordég Marton, Fazakas Marton, Bayer Istvan, Faza-
kas Simon, Fazakas Andrds,® Kucsulatdin Dumitru  Olar,"! Felséporumba-
kon Comsa Mallai, Stan Muntean, Nicula Olar, Iuon Balea, Avram Bar-
das, Iuon Chiple, Comsa Chiple, Todor Spatar, Opre Balea,"”> Toderican
Toma Olarul fazekasmesterek dolgoztak.”> A Fogarasi Muzeum néprajzi
gyljteményében egy palinkatartdo edény Georgius Herman Junior 1818
febr. 10, vagyis egy kerci fazekasmester nevével és a készités datumaval
adja elszor tudtul, hogy itt is dolgozott fazekas."! A mai oregek még em-
lékeznek az itteni Mihail Schenkenre, aki a falu wutols6 fazekasmestere-
ként 1906-ban halt meg.

92



[Erdélyi Magyar Adatbank]

Az eddigi szakirodalomban'® nem teljesen ismeretlen a fogarasfoldi
fazekassag. Romanujfalu fazekassagardl valamivel tobbet, a kozeli kerciso-
rairol viszont joval kevesebbet tudunk. Ezittal e két fazekaskozpont is-
meretét szeretném teljesebbé tenni, helyszini gytijtéssel kiegésziteni.

2. Ugy latszik, hogy a romanujfalusi fazekassag a XVIII. szizadban
indult,'® hanyatlasa pedig 1920 koriil kezdédstt. Ebben az id8ben hagyott
fel Nandsi Janos, Szabd Ferenc, id. ¢és if]. Koésa Gergely, Kosa Sandor,
Szabd Jozsef és a ma is ¢él6 Valeczki Ferenc a mesterséggel, majd 1932-ben
az utolso fazekas, Valeczki Lukacs is besziintette miikodését.

A felsoroltak a fazekassagot elddeiktdl, sziileiktél tanultak, s mivel
nyaron a4t gazdalkodasbol éltek, mesterségiiket tobbnyire JOsszel és télen
gyakoroltak. Rendszerint késé O&sszel, a fagy bedllta el6tt két-harom sze-
kér agyagot hoztak s a pincében taroltak, hogy télen legyen mibdl dolgoz-
niuk. A Tanyérarka nevii hatarrészrol kitermelt sarga fOvenyes agyagot
tobbnyire a Kdpolna hatarrészrél hozott finom sziirke palaval keverték,
majd ehhez még a Rdkos-patak mell6l vords szinli szitdlt homokot is ada-
goltak. Hasznaltdk a Piriul Ograzii hatarrészrél hozott agyagot is; ezt egy
méternél mélyebb foldrétegekbdl banyasztak. Volt eset, hogy a kercisorai
Gruiet nevll hatarrészr6l is hordtak zsdkban agyagot. ,Hires jO mindségii
volt az innen hozott agyag: korongozaskor mintha sajat magatél emelke-
dett volna, kiégetés wutdn pedig acélcsengésli, szé€p piros, piacos edény
késziilt beldle.” Ezt is homokkal keverték, hogy az edény szaraddskor meg
ne hasadjon. Vizeskorsonak az atlagosnal tobb homokot kevertek; az ilyen
mazatlan viztartdé edény izzadt, s igy a benne tarolt viz hideg maradt.
Azt tapasztaltdk, hogy az edény szaritdskor azért hasadt el, mert a szik-
ségesnél kevesebb homokot adagoltak, ha pedig az égetéskor hasadt el,
ezt a hirtelen hevités okozta. A helyi szirke pala megmunkéildsa nem volt
nehéz, de homok hozzdadasa nélkil nem volt hdallé. Tobbnyire a helyi
sarga agyagot kedvelték; ebbdl hoallo, piros-barnds edény késziilt, viszont
tisztatalan (kovecses, gyoOkeres) 1évén, a korongolashoz valo elOkészitése
sok 1d6t vett igénybe.

Az agyagot feldolgozaskor nydron a pincében megontozték, osszekapal-
tak ¢és mezitldb megtapostak. Téli idészakban a miihelynek hasznalt lako-
szobaba hordtdk, este egy katlan edényhez sziikséges agyagot a foldre
15—20 cm vastagon elsiijjesztettek  (elteritettek), Osszekapaltdk, megon-
tozték és reggelig 4zni hagytdk. Masnap ebbdl kenyér nagysagu csomot
szakitottak, s azt a kb. 50 cm magas, 40—50 cm széles és 150 cm hosszl
agyagszelopadon a fakalapaccsal tobbszor laposra potyoltdk. Ezutan a fél-
kor alaka, rossz kaszabol késziilt agyagszelokéssel hatszor-tizszer vékony
szeletekre  vagtak, hogy a tisztatalansdgot eltavolithassak beldle. Szelés
utdn az agyagcsomoét meggyurtak, mikdzben a Rdkos-patak melldl hozott
homokmennyiséggel keverték. Ezt a miveletet a rdgolés kovette: egy-
egy edényhez sziikséges gomolyagot, azaz rogdt készitettek eld, azt tenye-
rikben tobbszor elcsipték, majd ismét gomolyagba gyurtdk. Az igy elké-
szitett 10—15 rogot a korongpadra raktak.

A korongpadhoz erdsitett korongon a kézzel, valamint a kb. 5 cm szé-
les és 15 cm hossz, téglalap alaka fakés segitségével kialakitott edény
szajat vizes kézzel lesimitottak. A fazekak felsd részére az edény forgatisa
kozben  korommel, illetve  fehérfold-masszaba  martott  ecsettel — egyenes
vagy hullamvonalat huztak. A 82 ¢éves Valeczki Ferenc szerint az ilyen
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vonal jelként is szolgalt; eladaskor a vasarlonak az edényt a vonalig kel-
lett gabonaval megtdltenie.

A szélesszaj, un. bugyborékolo korsokat harom darabbol készitették:
also  ¢és felso részét kilon-kiilon eldallitottdk, majd alsdé részébe néhany
kis agyaggolyot helyezve, a felsét lagyan hozzéaragasztottak.

A kiformalt edényt a korongrdl drottal vagtak le, s a szobaban felsze-
relt polcokra szajjal lefel¢ forditva szikkadni raktdk, majd egy nap mulva
fiileztéek. A fiilnek a fazekas agyagbol hosszii szalagot készitett, két ujjal
olloszerien megfeleld hosszasagu darabokra vagta, majd fiilezéskor alul
mutatéujjat rdnyomva ragasztotta az edényhez. A disztalak oldalara kis
csiicskot ragasztottak, azt kilyukasztottak, hogy majd cérnat fizve belé,
szegre akaszthassak.

Fiillezés utan, fél nap mulva a szikkad6 edényt vizes vagy megnyala-
zott tenyérrel megdaztatva letoriilgették, hogy az agyagon az ujjak nyo-
mat eltiintessék, meg hogy az edény falanak kozepe jobban kiszaradhas-
son. Ha a szobaban nagy meleg volt, az edényeket néha megforgattak.

A mazolasra szant edényeket vizzel kevert s a mazérlén leérolt hig
fehérfolddel ontotték le (ezt a kereskedelembdl vasaroltak). Négy-Otnapi
szaritas utan végezték az edények els6 kiégetését.

Némelyik fazekas, mint Valeczki Lukécs,' Szabo Ferenc, Kosa Gergely
¢s Sandor, Nanasi Gergely, Valeczki Ferenc fabol faragott dic segitségével
négyzet alakii csempéket is készitett. A Kosa Gergely altal hasznalt két

>
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1. Valeczki Ferenc két csempéje: a) 21x19 cm; b) 20%20 cm

csempedic (1. fénykép) a 83 éves Kosa Janosné Valeczki Rozaliatol ke-
rilt eld. Szabd Ferenc, Valeczki Lukacs és Ferenc az 1920-as évekig fog-
lalkozott csempekészitéssel. Utdbbinak munkaibol két darab (1. rajz) csa-
ladi  orokségként maradt meg. Csempének tobbnyire a Keresztes-arokbol
hozott palat hasznaltdk. Ez az agyag kiégés utan vordsesszirke ¢&s ritkabb
1évén, azt tartottdk, hogy ,jobban kiadja a meleget”. Csempének az agya-
got ugyanugy készitették eld, mint az edénynek, csak kiss¢ keményebbre

94



[Erdélyi Magyar Adatbank]

gyurtdk, és elég volt egyszer megszelni. Az asztalra elhelyezett ducra szi-
talt homokbol vékony réteget szortak, hogy az agyag ra ne tapadjon, a
gombolyagot a ducra csaptdk, majd kézzel -elegyengetve ranyomkodtdk. A
sz€leire az edényfiilhdz hasonld agyagszalagbol parkant ragasztottak, s vé-
giil a mintegy 30 cm hosszli, hegyes fakéssel a szélét leegyenesitették. Az
igy elkésziilt lapos csempéket lefektetve, a sarokcsempéket ¢éliikkre allitva,
polcokra raktdk szaradni. Hat-nyolc napi szaradas wutan, kozépen a katlan
aljara rakva, az edényekkel egyszerre égették ki.

A Romanujfaluban késziilt csempék diszitése rendszerint edénybe he-
lyezett, szépen stilizalt tulipan, szegfii és rdézsa virdgdisz. Nagy résziik
z6ldmézas, de akadt egyszer kiégetett, mazatlan csempe is. A ducokat Va-
leczki Ferenc szerint Nanasi Elek helyi asztalos faragta 1870—1910 ko-
zott, aki hegediikészitéssel is foglalkozott. ,,Apdm — mondja Valeczki Fe-
renc — Udvarhelyr6l hozott gipszformakat kahalnak,'"® de ezekkel nem
szeretett dolgozni. Inkabb én dolgoztam veliik.”

Hord6 alaku edényégetd kemencéjiket téglabol ¢épitették, alul egymaés-
sal szemben két 25 cm széles és 40 cm magas tlznyilassal. Az aljan kozé-
pen két rend téglabol mintegy 20 cm magas katlanpogacsat raktak; ezt
25 cm széles tizsanc vette koril. A kemence belvildganak atmérdje kb.
1 m, magassdga 180 cm volt. A megszaritott edényt berakds el6tt vizes
ronggyal kiss¢ megaztattdk. Berakas utdn azért, ,hogy a meleg a kemen-
cében alljon”, tetejét edénytoredékekkel tomték be. Begyujtaskor eldszor
lang nélkil ¢gd vastagabb faval tiizeltek, vagyis a berakott edényt csak
fistoltek. KésObb lassan, fokozatosan kisebb langgal ¢égé faval melegitet-
tek, s csak azutdn gyujtottak nagy tiizet. Kiégetéskor apréra hasitott, lang-
gal ég6 — a masodik égetéskor bog nélkiilli — szaraz biikkfat hasznal-
tak. Ezt néha az edényégetd katlan folé szerelt allasokra raktak szaradni.
Az edény elsé kiégetése tiz, a masodik tizenkét Oorat vett igénybe; akkor
volt kész, amikor a lang az edényre rakott cserép fo6lé emelkedett. Egy-
szerre mintegy 250—300 edényt tudtak kiégetni.

A 73 éves Korponai Arpadnak apdsa, Valeczki Lukics fazekas me-
sélte el az alabbi torténetet: ,Egyszer egy fazekasinas egyévi tanulds utdn
ugy ¢érezte, hogy mar megtanulta a mesterséget; még a mestere is elis-
merte, hogy sokkal Ttigyesebb, mint 6. Szabadsdg wutan azt gondolta, hogy
nem megy vissza a mesterhez. Katlant készitett, s otthon dolgozni kezdett,
de az edényei égetéskor mind szétmentek. Visszament a mesterhez, s el-
mondta, hogy ne hogy jart. A mester azt mondta, hogy csak ugy arulja
el a titkat, ha még lelil harom évet. Az inas beleegyezett, s a mester csak
harom ¢év letelte utdn mondta el, hogy égetés eldtt az edényt mindig meg
kell aztatni, hogy el ne hasadjon.”

Romanujfaluban a diszitést a mai Oregek szerint maga a fazekas vé-
gezte, ecsettel; az irdszarut nem ismerték. A sarga szinli, darabosan arult
mazat Brassoban a kereskedelembdl vasaroltak, de hazhoz is hoztak a ke-
reskedok. Ezt a 25—30 cm magas, 40 cm széles, négyszoglii maztoérd famo-
zsarban havasikovel apréra torték. Néha megszitaltdk, s a nagyobb dara-
bokat ismét megtorték, majd vizzel keverve a malomnak nevezett mazor-
16n  haromszor-négyszer leérolték. A mazhoz A4ltaldban tlizben megégetett,
aprora tort ¢és megszitalt {ivegport kevertek. Barna szinhez rézport, zold
maznak a katlanban megégetett rezet, illetve rézoxidot hasznaltak. Mind-
ezeket a mazzal keverték, ¢és tOobbszor ledrolték, hogy a maz finomsagat
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ellendrizzék. Kozben-kozben egy-egy cseppet kormiikre vettek, hadd las-
sak, tartalmaz-e még goroncsoket. A kész mazat mdzolo fakanallal Ont6t-
tek az edényekre. Az edény als6 részét mazolatlan hagytdk, hogy kiége-
téskor az egymasra rakott edények Ossze ne ragadjanak. Ha ez mégis meg-
tortént, égetés utan reszeldvel csiszoltik le simara.

~Régen, nagyapaink kordban — mondta id. Korponai Arpadd — a ro-
mangjfalusi fazekasok a kozeli falvak lakossaganak sok disztalat ¢és disz-
kancsot készitettek rendelésre. A kornyék roman falvaiban volt szokés,
hogy lakodalom wutdn két évre az 0j hdzaspar kozeli rokonait lakomaéra
hivta meg. Erre az alkalomra a fazekastol mar honapokkal azelétt 30—70
disztalat és ugyanannyi diszkancsét rendeltek, hogy minden vendégnek egy
kancsot, talat, valamint kaldcsot és gyertyat ajandékozzanak. A két ndsz-
nagynak ¢és nasznagyasszonynak az Uj asszony sajat kezlileg varrt inget
adott, a két ndsznagy pedig az 1) parnak egy-egy baranyos juhot ajandé-
kozott. A vendégek az itt kapott edényt hazavitték; egyesek hasznaltak,
masok emlékként falra akasztva disznek tartottdk. Ezt a szokdst az 1930-
as évekig gyakoroltak.”

Ugyancsak Fogaras vidékén a hazassag utan 25 évre az eziist-, 40-re
pedig az aranylakodalmat szoktdk megiilni. Erre az alkalomra a fazeka-
soktol mindenik vendég cseréptalat és kancsot vasarolt, hogy a felszolgalt
ételt-italt ebbdl fogyassza, majd a vendégfogadd hazasoknak ajandékozta.

Szokas volt ezen a vidéken az ,almafa Aallitasa” (punerea marului) is; ezt
néha az Oregek sajat maguk, maskor temetésiik napjan vagy a temetés utan
legkozelebbi hozzatartozojuk allitotta. Erre az alkalomra eljottek a halott
rokonai, szomszédai, vagyis mindazok, akik a temetésen részt vettek. Az
udvaron feléllitott almafadgat mindig paratlan szama kaldccsal, keksszel,
almaval, kenddvel, fott tojassal raktdk tele. Mellette egy székre 1j cserép-
tanyérba fott babot, beléje kanalat helyeztek. A temetés utdn mindezek,
ha gyermeket temettek, a halott keresztanyjat, ha fiatal hdzast, akkor
nasznagyasszonyat illették. Aki az almafat Aallitotta, az a fazekasoktol 50—
100 szélesszaju zergo, illetve bugyborékolo korsot vagy keskenyszdju vi-
zeskorsot rendelt, és minden jelenlevének pomdndba' egy korsot adott.

Szokas volt temetés alkalmaval egy cseréptalat eltorni, ,hogy a halott
nehogy a csalad mas tagjait is magaval vigye”.

Ha wvalakinek gyermeke halt meg, a fazekasoktdl egy szép ivOcsészét
rendelt, s azt jotékonysag cimén egy erdei forrds mell¢, foldbe vert 4agas
co6lopre akasztotta.

Romanujfalubol sok kékkobaltos, irokaval diszitett tanyér, tal (2. fény-
kép) keriilt a Szebeni ¢és a Fogarasi Muzeumba; ezeket a szakirodalom is
Roménujfaluban  készillt edénynek tekinti® A mai 6regek viszont nem
emlékeznek arra, hogy az itteni fazekasok wvalaha is irokat, kékkobaltot
hasznaltak, vagyis ilyen edényt készitettek volna. E nagyméretli talak
oldala gorbe, felsd peremiik pedig egyenes. Diszitésik kozépen korbefutod
viragmotivum-koszoru, virdgcsokrok, pontozds vagy csillagminta. A szé-
leket hulldmvonal vagy szépen stilizalt fenyddg, kaldsz, akdcvirdg vagy
spirdl ¢€kesiti. Uralkodo szinlik fehér alapon vildgos vagy sotétebb kékko-
balt, z0ld ¢és  narancssarga  fliszerezéssel. = Ehhez az  edénytipushoz
aranylag  keskeny, 20—30 cm magas, kékkobalttal diszitett bokalyokat
(3. fénykép) sorolnak. Az Agostonfalvi Muzeum néprajzi gyiijteményében,
az 5012/2 leltari szamu diszkancson (3b. fénykép) a kovetkezd felirat ol-
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vashaté: Biré Jdanos Magyaros K.A.Sz. tiszt U — vagyis a kancsora Dbi-
zonnyal a megrendeld nevét és lakhelyét irta ra készitdje.

A romanujfalusi fazekasok készitményeinek java része az utobbi ido-
ben hasznalati edény volt: egy-két-haromliteres tejes-, egy-kétvékas ka-
posztas-, fiiles (kantdros) ¢ételhordd fazekat, tanyért, talat, hdaromlabu pa-
linkamelegitdt, labaslabast, kalacssiit6t, kiirtoskalacssiitot, viragcserepet,
boroskancsot, csészét, juhfejocsészét, fedeles cukortartét, ecetnek vald tol-
csért, mosdotalat, pipat, gyermekeknek lovat, kutyat, nyulat abrazolo fii-
tyirot (sipot), pénztartd némat (perselyt) készitettek.

Valeczki Lukacs és Szabo Ferenc a szazadforduldo t4jan Medgyesen
iparmiivészeti tanfolyamon vett részt, de az ott tanultakat a gyakorlatban
nemigen alkalmaztdk. Ezekben az ¢években Udvarhelyre egyhonapos felké-
szitore 1is behivtak a fazekasokat, ahol a résztvevoknek szakmai vizsgat is
kellett tenniok. Ekkor egy agyaggyuro gépet kaptak, de nem hasznaltak.

A romanujfalusi reformétus templom tornydnak zdldmazas cserepét
Szabd Ferenc készitette 1901-ben, aki felhagyva a fazekassdggal, cserép-
gyartasra tért at.

A fazekasok a kalyhacsempék jo részét helybelieknek, valamint Szesz-
csor, Marpod, Kiirpéd, Ucsa, Arpés, Kercisora, Szkorej, Porumbdk ¢és
mas kozeli falvak lakoinak készitették; Ok rendszerint a fazekas hazanal
vasaroltdk meg ¢és szallitottdk haza. Habar az edények nagy részét szintén
rendelésre  készitették, Osszel mindig ellatogattak, edényt szallito6 négyfo-
gatos tehenes szekeriikkel, a kozeli falvakba: Alsoarpés, Illenbdk, Marpod,
Cikendal, Hiihalom, Ujegyhaz, Alséporumbak,  Szentjanoshegy, Alcina,
Ucsa, Szkorej és igy tovabb. Ide tdbbnyire cséplés utdn mentek, haszna-
lati edénnyel. Cserekereskedelmet folytattak. A kisebb mazolatlan ¢és al-
taldban a mazas edényt kétszer, a nagyobb mazatlan edényt egyszer
kellett a vevének buzdval vagy kukoricdval megtoltenie; a fazekas rend-
szerint gabonaval megrakott szekérrel tért haza. Ellatogattak Vist, Felso-
arpas, Felek, Szeben és Brassdé heti- €s orszagos vdasdraira is, ahol készit-
ményeiket pénzért arusitottdk. Maskor ciganyok vettek meg tolik egy-
egy kemence edényt és adtak tovabb nyereségre.

3. A Romantjfalutél mintegy 9 km-re fekvé Kercisora fazekassagat a
mult szazad kozepétdl szamithatni. A szajhagyomany szerint az elsd faze-
kas itt Péppel Lukacs (Luki) volt, aki még 1848 elott Csehorszagbol jott
volna a Kercisora melletti Biledn miikod6 iivegestirhdz dolgozni, de koz-
ben fazekaskodott 1is. A mesterséget téle tanulta Schneider Séandor és
Schneider Janos, Guja Ferenc és testvére, Guja Takidcs Mihaly. Mindezek
koziil csupan Guja Ferenc utddai: kilenc gyermekébdl Péter, Istvan ¢és az
Oltszakadatra koltozott Gyorgy folytatta a fazekassagot. Ezek ma is ¢él-
nek, de csak szazadunk els felében dolgoztak.

Az emlitett fazekasok, lévén részben gazdalkodok (Schneider Sandor
¢s Janos), illetdleg 4acsok (Guja Ferenc ¢és Mihdly, valamint Ferenc fiai:
Péter ¢s Istvan), tobbnyire csak télen foglalkoztak a fazekassaggal. Az
altaluk hasznalt sziirkés agyagot a helyi Gruiet nevii hatarrészrél hordtak
¢s az udvaron taroltak, feldolgozaskor pedig a mihelyben elhelyezett lada-
ban tartottdk. A nyersanyag megmunkalasa Iényegében ugyanugy tortént,
mint Romanujfaluban. A ledntésre hasznalt fehérfoldet a kozségbeli erdd
Piriul  Olarilor nevi r1észébdl hordtdk. A mazhoz még Hula Bradului-
b6l hozott homokot is adagoltak.

97



[Erdélyi Magyar Adatbank]

Guja Ferenc lednyaval, Evaval, majd fia, Guja Péter csempét is ké-
szitett. A dicokat még Guja Ferenc faragta fabol. Tobb négyzet és tégla-
lap alaka dacot hasznéltak; ezeket mar nem sikeriilt latni, de a csempék-
b6l néhdny megmaradt (2. rajz). Tobbnyire zdldmazas, ritkdbban mazat-
lan csempéket készitettek. Méretiik ¢és diszitésiik a romanujfalusi csem-
pékkel mutat rokonsagot, valdszinli, hogy a két falu fazekasmesterei az
utobbi évekig egymassal szoros kapcsolatban alltak.

Guja Péter szerint a kercisorai fazekasok diszmiivei a fehér alapon
kékkel ¢és zolddel szinezett kancsok meg talak. A diszitést itt is maga a

/‘.—"\

2. Kercisorai csempék, a Guja csalad készitményei:
a) 21x20 cm; b) 30%20 cm; ¢) 38%33 cm
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fazekas végezte ecsettel. Guja Péter a hasznalati edények els6é kiégetése
utdn a fehérfold-alapra barna mézat hintett (preckelt). Maskor fehér le-
ontés nélkiil szintelen, Aattetsz6 mazat hasznaltak, s igy kiégetés utdn
munkaik vords, illetve a kiégett edény természetes szinét kaptak. Készit-
ményeik nagy része haszndlati edény (4. fénykép). A téli tlinnepekre sok
kaposztaf6zo fazék, tavasszal pedig keskenyszaji vizhordd korsé fogyott.
Guja Péter cseréppipat, medvét 4&brazold pénztartdé perselyt és a gyerme-
keknek val¢ sipot is készitett.

Aruik nagy része helyben, az arpasi és a feleki vasarokon, valamint
Szkorej, Szarata, Porumbdk, Martonhegy, Brullya lakéinak korében talalt
gazdat.
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