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KARDALUS JANOS

CSIKSZENTDOMOKOSI FARAGOTT FAEDENYEK

A hagyomanyos falusi haztartdsban hasznalt faedények egyik legré-
gibb tipusa, a kéregedények utan, az egy darab fabodl faragott edény.

Népi eszkozvilagunk Osrétegében a famunkdk koézt a  faragott edé-
nyekkel, valamint kiilon a vizivd kanalakkal legutébb dr. Kos Karoly
foglalkozott. ,, A fa gyakori, szamos valtozatban eléforduldé ¢és konnyen
megmunkalhatd nyersanyag, kezdettdl kinadlkozik az eszkozkészitdé ember

altal valo felhasznalasra... Igy pl. a folyoparti telepiiléscken a hazi
eszk6zok — kanal, laskanyujto, tal, tanyér, csutora, vizmeritd, doboz,
guzsaly, ors6 stb. — jorészt puhafabol, mindenekelétt a konnyli juhar-
fabol késziilnek. A nyar, fliz és jegenye, az elobbiek mellett, még tek-
noknek, csonaknak, szerszam-alkatrésznek, szerszamnyeleknek, sot
épiiletfanak is alkalmas... A kisebb méreti és 4llandd6 nyomdasnak-iités-
nek  kitett mélyitett targyak nagy része.. mesterséges uton, tlizzel

égetve vagy faragassal mélyesztve s idomitva készil. Ilyen példaul a
gyimolcs- ¢és sotoré valya, a szala ellenében mélyitett magtord, a nagy
kétkézi famozsar, a kisebb Dborstoré ¢és kaszafenkOtok. A szala mentén
mélyitett eszkozok a csonakbol s valyabol a viz kihdnyasara hasznalt
szapoly ¢és a kiilonféle aprobb, diszes kivitelezési hazi eszkozok (pl. ka-
nal, beretvatok stb.). Akarcsak a kopik ¢és vékak, a mozsarak 1is fliggo-
legesen kivajt fatorzsbol valok, csak a kemény korte-, tolgy- vagy cse-
resznyefabol.”!

A faragott faedényeket a falusi haztartasokon kiviil kiilondsen a
juhaszatban hasznaltdk ¢és  kedvelték; Vamszer Géza a csiki  juhdszat
leirasa soran tobb helyen utalt reajuk.”

Alédbb, Koés Karoly ¢és Vamszer Géza kutatdsait folytatva, a csik-
szentdomokosi faragott faedényeket szandékozom bemutatni.

1. Az 1900-ban sziiletett Péter Janos, ma mar nyugdijas erdémun-
kas mondotta: ,Régen Csikszentdomokoson mindenki elkészitette a neki
sziikséges edényeket. Mindenki tudott faragni. S6t, az erdei szallasra
kimené férfiak nem vittek magukkal mas edényt, csak puliszkaf6zé iis-
tot ¢és rantdéedényt. A tobbi Osszes mas edényeket, kanalakat mind oftt
faragtak ki.”

Valdo igaz, hogy egykor majd mindenik férfi értett a famunkdhoz,
¢és a legegyszeribb faedényeket ki tudta faragni, a nagyobb edények
(teknok, légelyek stb.) elkészitése azonban mar gyakorlattal kifejlesztett
ligyességet ¢és szakértelmet kivant. Nem csoda, hogy az Oregek még
ma is név szerint szamon tartjdk a két vilaghabora kozotti leghiresebb
helyi edényfaragd mestereket: Pintyi Imre (1879-1957), Mathé Gergely
(1881-1949), Karda Marton (1896-1971), Péter Istvan (sziil. 1896),
Kedves Andras (1898-1947), Duduj Adam (1901-1969) és Gurzan Ja-
nos (sziil. 1901). Napjainkban az egyetlen ¢és utols6 mikodéo mester az
1933-ban sziiletett Makszem Domokos, aki a néhai sokféle edény koziil
mar csak jobbara kiilonb6z6 méreti ¢és rendeltetésti tekndket, valamint
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kanalakat farag. E dolgozat adatait is nagyrészt tdle, valamint a mar
emlitett Péter Janostol nyertem.

Az eladasra szant faedényeket készitéik helyben is  értékesithették
az egész Felcsikot megmozgaté két csikszentdomokosi nagyvasar: a mar-
cius 17-19-1 tavaszi vagy Szent Jozsef-sokadalom és oktober 7-10-én
az oOszi vagy Szent Ferenc-sokadalom harmadik napjdn, a kirakovd-
sdron.’

Nyilvanvalé, hogy az edényfaragast a faluban nem a felsorolt mes-
terek kezdték; ha sok évszdzados multjast nem is, de az & palyajuknal
valamivel korabbi gyakorlatat néhany irasos adattal is jelezhetjik. A
Csikszentdomokosi  Néprajzi  Gytljteményben a sok faragott faedény ko-
zOtt egy kicsi mozsaron az 1919-es évszam, egy merdkanalon pedig 1893
jelzi a faragds évét. 1886-ban Kedves Janos Anna nevli lednyanak pere-
ferndlis  levele (hozoménylevele) a  perefernalis  javak  kozdtt  sorolja:
,Harom tekenyS, egy szord lapat, egy virits' meré, 2 F.” Ugyanebben
az ¢évben Maté Jozsef Anna nevii leanyanak hozomanyaban: ,Egy sza-
kasztdo teknyd, egy 1éhel, egy gereben, egy palacsintasiito, 1 F 80 kr.”
Végiil Albert Anna javai kozott 1867-ben: ,,1 dagasztd tekenyd, egy gya-
korszita, egyiitt 1 F 40 kr” (Ugyanezen hozomanylevelek szerint 1867-
ben egy kétéves sertés ara 9 forint, 1886-ban egy festett lada ¢és pad
6 forint.) Az edényfaragas tehat Csikszentdomokoson tobb mint egy év-
szdzaddal ezel6tt is divott, s a férjhez menendd ledny hozomanyaban
a faragott edények is helyet kaptak.

2. A faragott faedény egyik versenytarsa az eszterga elterjedése
utan az ugyancsak egy darabbol Kkésziild esztergdlt vagy metszett fa-
edény volt. Az eszterga megjelenésének idOpontja  Csikszentdomokoson
a mult kodébe vész, hiszen a legidosebbek is azt mondjak, hogy a gyer-
mekkorukban  hallott elbeszélések szerint a kézi esztergat mar nagy-
apaik hasznaltdk. Ezt az eszterga-fajtat a XIX. szazadban a vizkerékre
szerelt eszterga, majd a szazadforduld tajan a labbal hajtott  eszterga
kovette, de az ujabb tipusok a régicket nem szoritottdk ki a haszna-
latbol. A metszett edények az eszterga mechanikai ereje folytan gyor-
sabban elkésziilnek és kiviil-beliil szabalyos korméretiiek. Am épp utdb-
bi  mindségiik jelzi korlatozott valasztékukat: nem szabalyos korméreti
faedényeket (teknok, lapatok, kanalak, kilintdk stb.) esztergdlni nem le-
het. Ezen kivil a metszett edények kevésbé anyagszeriiek, kovetkezo-
leg kevésbé tartésak — vagyis vEégsd soron az eszterga megjelenése az
edényfaragast nem tudta foloslegessé tenni.

Mi tobb, a faragott faedények folott még a gyari fém-, iiveg- ¢és
porcelanedények sem arattak valamilyen gyors vagy elsopré gydzelmet,
¢s inkdbb csak a fézdedények kozt tudtak teret hoditani. A porcelan-
edények a szdzadfordulo tdjan jelentek meg a modos csalddoknal, de
jorészt a tanyérokra korlatozodtak. Ezeket nagy becsben tartottdk  és
csak kiilonleges, tinnepi alkalmakkor hasznaltak.

Ilyen koriilmények kozott a szazad elején még altalanosan hasznalt
faragott faedények egy része atvészelte az egész XX. szazadot. Ezek
azért maradhattak meg, mert formaikat az esztergdlt vagy gyari ter-
mékek nem utanozhattdk ¢és nem is helyettesitették. Olcsosdguk néhany
kivald  tulajdonsagukkal vetekszik: konnyliek; konnyen  tisztithatok; nem
rozsdasodnak; nem adnak mellékizt az ételnek. Ezért a  haztartasban
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(liszt  és  tésztafélék  tarolasara), erddmunkén, juhészatban (tejfeldolgo-
zasra) egyik-masik tipusuk ma is gyakori, s6t mindenféle mas edény-
fajtanal kedveltebb.

Megjegyzendd azonban, hogy a mai faragott edények mégsem tel-
jesen azonosak a szaz ¢év eldttiekkel. A miszaki fejlédés ugyanis a fa-
ragészerszamokat is tokéletesitette, s ezért a mai faedények kisebb ero-
befektetéssel és hamarabb elkésziilnek, mint néhai el6deik, s finomab-
bak is azoknal.

3. Az edények anyaga a juhar-, csipkejuhar-, nyir-, jegenye- és
fiizfa. Ezek a fafajtdk tomorek ¢és mégis puhdk; szivosak, de konnyen
alakithatok és sajatosan szép szintiek.

Az edényfaragasban sokat szamit a fa természetes mérete es alak-
ja:  ezeket a tulajdonsagait a faragbk készen kapjak ¢és kihasznaljak.
Mindenik kerek edény atmérdjét és keriiletét a fa vastagsaga adja; a
tekné félhengeres alakjat, mélységét szintén a fa eredeti formdaja, és igy
tovabb. Az ilyen ¢és ehhez hasonld tulajdonsagok megfigyelése, majd a
faragasban vald érvényesitése Osrégi népi tuddson és tapasztalaton ala-
pul; ezdltal az edények anyagszeriiek és erdsek, tartosak lesznek.

A faedény készitését faragasnak vagy vdjasnak mondjak. Gyakor-
lasa nem igényel kiilonleges mihelyt, felszerelése pedig az alabbi né-
hany szerszam: faragofejsze (1. rajz); néhany kisebb-nagyobb meden-
céji  szalu (2. rajz); kiilonbozé méreti hajlott alju teknopucolo  gyalu
(3. rajz); gorbe ¢El0 kandlpucolo keések (4. rajz); vésok (5. rajz); egye-
nes ¢€s gorbitett kézvono (6. rajz) ¢€s egypar furu (7. rajz). Mig a rend-
szeresen dolgozd teknovdjok, kandlfaragok e szerszamok tobb  valtoza-
tat, egész sorozatat haszndltdk, addig a hazi miihelyek szerény készle-
tében mindeniket egy-két darab képviselte.

A tekndkészitést véve példanak, a faragbk a tekndnek valé meg-
felelo fat kozonséges fiirésszel ¢és fejszével kivagtak, majd ledgaztaik,
vagyis az agaktol megtisztitottdk. A  teknd hosszdnak megfeleléen fel-

1. Faragofejszék
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2. Szaluk

daraboltak ¢és lehéjjaltak, azaz a kérgét Ilehantottdk. A  bogokat lefa-
ragtak rola, majd a teknd mélységének megfeleléen hosszan  vagtak,
vagyis hosszdban elhasitottdk. Ennek a fatdombnek kivill a faragofej-
szével adtdk meg a formdjat, belil a szaluval mélyitették. A darabos
munka utdn a tulajdonképpeni faragds, mas néven csiszolas kovetke-
zett; ezt kisebb  szalukkal, teknOpucoldo gyalukkal, vésOkkel végezték.
Ha az edénynek szarva, nyele, lefojoja, fiile volt, azt kézvonoval ke-
peztéek ki. A kész edényt tiszta vizzel megmostak, és azonnal hasz-
nalni lehetett.

Egy-egy teknd, ejteles, famozsadr két emberdltét is kiszolgalt. Azok
a kisebb edények, amelyek naponta kézbe keriiltek (ivokannak, merit6-
kanalak, fakanalak), természetesen hamarabb elrongalodtak.

3. Tekndpucolo gyalu
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4. Kandlpucolo kések

4. Alabb felsorolom a  Csikszentdomokoson  készitett és  hasznalt
faragott faedényeket. Az edény megnevezése utdn méretei  kovetkez-

nek: h = hossza, sz = szélessége, m = magassaga, a = atmérdje,
majd a cimsz6t az edény egykori vagy mai hasznalatara utaldé meg-
jegyzések zarjak.

Puliszkaliszt  tarto tekené (8. rajz). H. 50-60, sz. 25-30 cm. Két-
szeri, haromszori puliszkafézésre elOkészitett, szitalt kukoricalisztet tar-
tottak benne. Ma is hasznaljak.

5. Vésok
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6. Egyenes és gorbitett kézvono
Kalacssiité  tekené (9. rajz). H. 80-90, sz. 30-37 cm. Kalacsnak
egy-két kenyérnek valdo kisebb mennyiségli buzalisztet dagasztot-
H. 80-

vagy
tak benne, de mosasra is befogtak. Ma is hasznaljak.
szakasztotekend  vagy  siitotekens  (10. rajz).
kelesztették, majd

Dagasztotekeno,
100, sz. 40-50 cm. Siités eldtt ebben dagasztottak és
szakitottdk ki a  kenyértésztat. A  mosotekendk  hasonld  méretiick  és
formajuak voltak. Ma is hasznalatosak.
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7. Furuk
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9. Kalacssiito tekeno
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10. Dagasztotekend, szakasztotekend vagy siitotekend

Merdlapat  vagy szordlapat (11. rajz). Teljes h. 35-40, kanalanak
h. 25-30, sz. 10-15 ocm. Szadmtalan valtozatban késziilt, gabona ¢és
liszt meregetésére hasznaljadk. A cséplégépek megjelenése elott, a kézi-
cséplés idején a  cséphadardéval kivert gabonat szintén ilyen lapatok-
kal szortdk szembe a széllel, hogy a szemeket a pejvatdl elvalasszak.
Ma mar csak meregetésre hasznalatosak.

Eszteke (12. rajz). H. 50-60, kanaldnak h. 10-15, sz. 10-13 cm.
Hosszinyelli fakanal, a juhdszok ¢és a haziasszonyok részben még ma
is az aludttej 0sszetorésére és a fovo orda keverésére hasznaljak.
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11. Merdlapatok vagy szordlapatok.

Ordamerits® kandl (13. rajz). H. 56-60, kanalanak h. 15-17, sz
811 cm. A juhaszok ma is ezzel meregetik le a megfott ordat a forrd
savorol.

Meritékanal (14. rajz). H. 25-30 cm. Egykor nagy mennyiségben
¢s szamos valtozatban késziilt ételnemi €és viz meregetésére. Ma mar
ritkan hasznaljak.

Ivokanna (15. rajz). M. 10-13, a4 6-8 cm. Vizet, tejet, bort ittak
beléle. Ma mar nem hasznalatos.

Ejteles vagy ejteres® (16. rajz). M. 15-20, 4. 10-18 cm. Régi {ir-
mérték, félkupastol kétkupasig (egy kupa vagy kupas: 0,5 1) szamos
valtozatat készitették. A  juhdszok zsendicet,” tejet, puliszkat ettek be-
16le. Ma mér nem hasznalatos.

Kicsi mozsar (17. rajz). M. 15-20, a. 5-7 cm, szamos valtozatban
€s nagysagban késziilt. Borsot, gyombért, mentat, cukrot stb. tortek
benne. Belsejét fuarokkal ¢és vésokkel vajtdk ki. Ma mar nem haszna-

latos.
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12. Eszteke
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13. Ordamerito kanalak
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14. Meritékanalak

15. Ivékanndk
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16. Ejtelesek vagy ejteresek

Nagy mozsar (18. rajz). H. 25-50, 4 10-12 cm, szintén szadmos
valtozatban és nagysigban. Ugy késziilt, hogy a megfeleld hosszisi-
gura vagott gombfat faréval és  hosszumyelv, vesokkel ~mindkét vége
felol vajni kezdték, de a felsének szant nyilasat kétszer akkorara for-
maltdk, mint az alsot, vagyis a mozsar belviliga a szdjatol a talpaig
egyre  szikiilt. Alsd6 nyilasat megfeleld  atméréjli  faragott  fadugdval
szorosan  elzartdk. Naponta so6t, ritkdbban  koménymagot, kendermagot,
biidoskot (kén) stb. tortek benne. Ma mar nem hasznéljak.

Mind a kis, mind a nagy mozsar iitdje vagy tordje, az er0s igény-
bevétel miatt, 4ltalaban  valamilyen keményfdbol késziilt, de igy is
tobbszor elkopott vagy eltorott, amig a mozsar tartott. Ezért cserél-
getni kellett, s a régi mozsarak majd mind {itéik nélkiil maradtak meg.
Mindig aranyosan hosszabb volt a mozsar belvilaganal, hogy fogni Ile-
hessen; néha a mozsar kétszeresét 1is elérhette. Nagy mozsarba iitdként
egy-egy szerszamnyelet vagy lehéjalt fat is befoghattak, kis mozsarba
pedig kiillonosen a szénkivev® vaslapocska  (lapatocska) nyelét, amely
gombban (kis gdmbben) végzodott.

Sotarto (19. rajz). H. 10-15 ocm. Asztali sot tartottak benne. Ma
mar csak esztergalt valtozatai hasznalatosak.
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17. Kicsi mozsarak
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18. Nagy mozsarak
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19. Sotartok



20. Talak

22. Hurkatoltok

[Erdélyi Magyar Adatbank]

79



[Erdélyi Magyar Adatbank]

Tal (20. rajz). A. 20-40 cm, sokféle valtozatban. Turégyurasra,
zoldségmosasra, ételek tarolasara egyarant alkalmas volt, de levest, te-
jet, puliszkat is ettek beléle. Ma mar nagyon ritka.

Légej (21. rajz). M. 16-20, & 26-30 cm. Szintén megfelelé ma-
gassagi  €s atmérji  gombfabol késziilt, mindkét vége feldl befele vaj-
va, de also6 ¢és fels6 nyildsa egyenld, fala pedig a lehetdé vékony volt.
Két feneket kiillon faragtdk ¢és a forrd6 vizben melegitett kdvdba szo-
ritottdk; mire megszaradt, légmentesen zart. Felsd részén tetszés sze-
rint kis négyszogli nyilast hagytak, hogy ezen 4t megtolthessék vagy
tartalmat kionthessék ¢és kimoshassdk. Tejet savanyitottak, vagy a me-
z0re ivovizet vittek benne. Ma mar nem hasznaljak.
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23. Kilinta
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24. Szuszékok (Offner Marianna rajzai)
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Hurkatolto  (22. rajz). H. 53-56, vajt részének h. 30-35, 4 89
cm. Disznovagaskor minden haztartasban nélkiilozhetetlen volt. Ma mar
nem hasznalatos.

Kilinta® (23. rajz). A juhdszok ma is hasznaljak: belehelyezve ¢és
lenyomtatva csorgatjak ki a sajtbol a savot.

A gabonatarté szuszek (24. rajz) a legnagyobb méretii faragott fa-
edény volt: m. 60-200, a. 27-63, falanak vastagsaga 2-3 cm. Fatorzsbol
vajtak  vésokkel, méretei miatt hosszas munkat igényelt. Szijas fabol:
a kemény biikkbdl, gyertydnbol vagy a puha flizfabol késziilt. Alulrdl-
felilrél egyarant vajni  kezdték, s miutan kivajtak, szélesebb felét alul
laposra  hasitott falappal zartdk el. Szemesgabondt taroltak benne, egy-
egy csaladnak sziikség szerint tobb példanya is volt. Ma mar nem is
készitik, nem is hasznaljdk; a Csikszentdomokosi Né¢jrajzi  Gyljtemény
harom darabot 6riz beldle.

JEGYZETEK

"' Kés  Karoly:  Népi  eszkozvildgunk — Gsrétegébél = — Eszkéz,  munka,  népha-
gyomany. Dolgozatok a munka néprajza korébol. Bukarest 1979. 16, 18. és 26-27.
Az idézett fejezetek: Famunkdk, 16-41. és Vizivokanalak, 42-55.

> Vamszer Géza: A csiki  juhdszat =  Eletforma és anyagi miiveltség.  Nép-
rajzi dolgozatok, gytijtések, adatok (1930-1975). Bukarest 1977. 55-99.
3 Bévebben  Kos  Karoly: Csikszentdomokosi  sokadalmak = Tajak,  falvak,

hagyomanyok. Bukarest 1976. 354-356.

* Virics: a  fiatal nyirfik kérgének tavaszi megcsapolasaval nyert népi  uditd
ital.  BOvebben  Gyorffy  Istvan:  Viricselés a  Székelyféldon.  Ethn.  XLVII(1937).
205-220.

>Orda V6. 1. wrdd: a juhtej savojabol kivald tarészerli termék. A szd  val-
tozatairol, elterjedésérdl  és  gyakorisagar6l ~ Marton  Gyula—Péntek  Janos—Vo6  Ist-
van: A magyar nyelvjarasok roman kélcsonszavai. Bukarest 1977. 283-284.

b Ejtel(es), ejter(es): régi tirmérték, vo. n. Achtel: nyolcadrész (1 vagy kg).

Zsendice vO. r. jintita: felfozott juhtejsavé a benne 1évé ordaval. Marton—
Péntek—V 060, i.m. 414-415.

 Kilinta ~ v6. 1. crintd: sajtkészits  és  préselé  edény.  Marton—Péntek—V36,
i. m. 228.
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