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A kolozsvari fazekassag miiszokincse.

Bevezetés.'

Kolozsvar egyik legrégibb s valaha szépen virdgzd iparaga
volt a fazekassag. Mar a XV. szdzad végén, a XVI. szdzad elején
jelentds lehetett a kolozsvari fazekasok szama; mutatja ezt 1520-bol
rankmaradt, s ma is a Fazekas-Tdrsasdg tulajdondban 1évd szaba-
dalomlevelik. Az 1570-es évektdl kezddddleg szinten a Fazekas-
Tarsasdg birtokdban vannak a magyar nyelvli jegyzokonyvek,
szamadasok, a liikktetdé céhéletnek s a kolozsvari fazekassag tOs-
gyoOkeres magyar voltadnak megannyi beszédes bizonyséaga.

A fazekassag jellegzetesen kisipar volt, s az maradt napjainkig
is. Mint egy 1890-bdl vald orszdgos Osszeirasbol kitlinik, az akkor
Osszeirt 4904 mester koziil 3107 segéd nélkiil dolgozott, 1206 mester
egy, 403 két, 170 pedig 3—5 segéddel dolgozott. Minddssze 18-nal
talalunk o6tnél tobb segédet, tiz folé pedig csak egynél emelkedett
a segédek szama.’ A helyzet ma ebbSl a szempontbél még rosszabb.
Kolozsvart ma mindossze egy mester dolgozik segéddel. Inas mar
évek Ota nincs, de megfogyatkozott az 0Ondlld6 mesterek szama is.
A valaha oly virdgz6 fazekas-céhnek, illetve utddjanak a Kalyhas-
¢s Fazekastarsasdgnak ma mar csak hat 0Onallo fazekasmester tagja
van, s kozilik is eredetileg csak négy kolozsvari, ketté tordai
menekiilt.

A kolozsvari fazekasok altaldban csak a legegyszeriibb ,,pa-
raszt“ edényeket, héaztartdsi cikkeket készitik. Eppen ezen a téren
nagy versenytarsa a cserépedénynek a gydarilag készitett, olcsobb,
sokszor mutatosabb, nem annyira torékeny badogedény. Bar a
falusi gazdasszonyok nagy része még ragaszkodik a megszokott
cserépedényhez, kiilonosen a f6z06- és kaposztastazekakhoz abban a
hiszemben, hogy ezekben izletesebbre f6 az étel; s kiillondsen nyari
idészakban a vizeskorsok még ma is nagy kelenddségnek Orven-

" Az 6 és i hangok félhosszusagat I r, j elétt nyomdatechnikai okok

bol o, ii-vel, az a hangét a-val jel6lom.
> Matlekovits Sandor, Magyarorszig kozgazdasigi és  kozmiivelddési  alla-
pota ezeréves fennallasakor. Bp., 1897. 11, 259.
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denek, mindamellett a fazekassdg ma mar csak sovany kenyeret
nyujt. Legnagyobb résziikk csak kézi erével dolgozik, a munka tal-
sdgosan lassu. Ehhez jarul még az, hogy a fazekasmunka meglehe-
tdsen egészségtelen is. Az agyagbol, mazbodl elparolgd mérges g6zok
évek hosszu sordn 4t dartalmas befolyassal vannak az egészségre,
s6t megtamadjak a szervezetet is. Ezekre az okokra vezethetd
vissza, hogy a fazekassag, kiilonosen pedig a kolozsvari fazekassag
ma a pusztulés legszélén all.

A fazekassag kisipari jellege, s az a tény, hogy a technika
haladdsa a kolozsvari fazekasok kozott még ma is igen kevéssé

érezteti hatdsat, — a kolozsvari fazekasok legnagyobb része ma is
ugyanazokkal az eszkozokkel dolgozik, az agyag kidolgozasaban
ugyanazt a munkamodot koveti, mint évtizedekkel ezelétt — ez

adta azt a gondolatot, hogy részletesebben foglalkozzam veliik.
Célom els6sorban nyelvészeti: a kolozsvari fazekassdg szokincsé-
nek Osszegylijtése. Ezt a szokincset azonban nem pusztdn szotar-
szerli felsorolasban adom, hanem az Ujabb népnyelvi gylijtés mono-
grafikus irdnyadnak megfelelden munkamenet-leirassal egytitt. Bar
kitlizott célom értelmében a leird néprajzi rész csak masodrendii
fontossagu, igyekeztem a hasznalt eszkozoket, a munkamenet egyes
részleteit a legaprolékosabban megfigyelni és leirni.

A szdkincsben az ipardg ¢és munkamod régi volta ellenére sem
taldlunk kiilondsebb érdekességet, de mindenesetre teljesen magyar.
Ez pedig Onmagadban véve is nagy érték. Minddssze néhany idegen
szoval talalkozunk; ezek talnyomd tobbsége német eredetli, mint
példaul filc ~ n. filz; kaolin ~ n. kaolin; katung ~ n. gattung;
kobald ~ n. kobalt; mufli ~ n. muffel; pemzli ~ n. pinsel; platt ~
n. platte: samott ~ n. schamotte;, gradli, kaszli. Talalunk egy
rumén eredetlit is: pomdnds csupor ~ r. pomanid.FErdekes régies-
ségnek tlnhetnék fel az agyag finomitasara hasznalt kalapéacsszeri
eszkdz veré neve, de ez véleményem szerint nem Omagyarkorbeli
maradvany, hanem ujabbkori -0 képzds deverbalis szarmazéka a
ver igének, s nevét ez az eszk6z onnan kapta, hogy az agyag veré-
sére, finomitasara hasznaltak.

Hangtani, kiilondsen pedig alaktani szempontbél mar sokkal
tobb érdekességet talalunk. Kiilonosen érdekes, ¢és behatobb vizs-
galatot érdemelne az -ddik, -odik visszahaté képz0 szenvedd érte-
lemben val6 igen gyakori hasznélata.

Kitlizott célombol kovetkezik azonban, hogy nem pusztdn az
érdekes, szines szavakat gyljtottem, hanem Ilehetéleg minden, a
fazekassaggal, a fazekasmunkaval kapcsolatos szot felvettem gytlij-
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teményembe, mert egy fogalomkor szokincsének megkozelitd pon-
tossaggal valo 0sszegylijtése is csak igy valosithaté meg.

Itt mondok kd&szonetet elsdsorban DR. SzABO T. ATTILA egyetemi
tanar urnak dolgozatom Osszedllitdisdhoz nyujtott hasznos tana-
csaiért, tovabba BRULL EMANUEL kolozsvari reformatus kollégiumi
tanar urnak, aki szives kozbenjarasaval kiilondsen gylijtdémunkam
kezdetbeli nehézségeinek eltdvolitasdban  volt  segitségemre.  Itt
fejezem ki halas koszonetemet BREDA FERENC, BREDA ARPAD és UVE-
GES ENDRE fazekasmester uraknak, kikt6l anyagom tailnyomo6 nagy
részét gyljtottem; Ok minden alkalommal a legnagyobb készséggel
segitettek  felvilagositasaikkal, magyarazataikkal gyljtémunkam-
ban. Koszondm tovabba BLAzSI ISTVAN kélyhdsmester urnak, a
Kalyhés- ¢és Fazekastarsasdg jelenlegi elndkének azt a megértd
tamogatast, mellyel munkamat kisérte, ¢és minden téle telhetd
moédon megkdnnyiteni igyekezett.?

A miihely.

A kolozsvari fazekas munkajat ma kilon erre a célra beren-
dezett helyiségben, a miiheéjben végzi. Itt, a mithely egyik részében
van elhelyezve a fazekasmunkdhoz sziikséges néhany egyszerli gép,
az agyagorlo, a mdzorloké, a mazorlodob és a festékorls. Azoknal
a fazekasokndl, akiknél a gépeket villany hajtja, ide van felszerelve
a motor is. Itt talaljuk — tobbnyire a miihely kozepén — a kemen-
cét. de csak az tujabbfajta kemencét, amelyhez mar mindig kémény
is van ¢épitve, mert a régi tipusu katlanokat még ma is a miihelytdl
elvalasztott, kiilon erre a célra épitett katlanszinben helyezik el.

A mihely masik fele az agyag feldolgozasanak a tulajdon-
képeni helye. Berendezése nagyon egyszeri. Az ablakok mellett, a
mithely foldjébe be van 4sva egy asztalszerli allvany, a korong-
asztal, ehhez van szerelve a fazekasok legfontosabb eszkoze a
korong (3—4. kép). Az asztalon minden korong mellett ott taldljuk
a fazekasok néhany egyszerli, gyakran hasznalt eszkozét, melyek-
kel haszndlatuk kozben, a munkamenet targyaldasakor fogunk meg-
ismerkedni. Minden korong mellett ott latjuk a bakot, a fazekasok
sz€kszerlien Osszetdkolt iilokéjét. Szemben ezzel, a fal mellett, egy
masik asztal is van, itt teszik alkalmassd az agyagot a korongo-
zasra, itt gyurjdk meg utoljara a feldolgozas el6tt. A falak mellett

> Anyagomat a fent emlitett fazekasoktol 1942. februartdl juliusig —gyiij-

tottem.
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korben dlvanyok, pocok, a mihely foldjébe leasott, 2—3 méter
magas farudak; ezeken helyezik el keresztben a podzdéckdkat, ahol
az edény szarad akkor, ha kinn az wudvaron erre az idé nem
alkalmas.

Régebben nagyon kevés fazekasnak volt kiilon mihelye. A
konyha vagy lakoszoba volt az agyag feldolgozasdnak szinhelye is.
Ott parolgott az agyag, mdz, festtk a szobdban, ott sziradt az
edény is; ez bizony karos hatdssal volt az egészségre. Eszrevették
ezt maguk a fazekasok is, s ma ez a helyzet mar megvaltozott.

Az agyag; az agyag fajtai.

A fazekasnak legfontosabb, mondhatndm egyetlen anyaga az
agyag. EDbbOl késziti az drut, azért nagyon fontos szamadara, hogy
jo agyaghoz jusson, mert a nem megfeleld Osszetételi agyag nem
alkalmas a megmunkalasra. Van olyan agyag, amelyik nem fapad,
szétmegy, nem nyulik eléggé, tulsdgosan rest, nem Ilehet formalni.
A masikat formalni lehet ugyan, de nem lehet ragasztani, nem
birja meg a fiilet; csak olyan edényt lehet késziteni beldle, amelyik
egy darabbol késziil, példaul tanyért, virdgcserepet, cserépaljat,
mert nem djg, ha hozzatevédik. A harmadik agyaggal kitlinden
lehet dolgozni, ragad is megfelelden, de az viszont a tiizet nem dja,
égetéskor mind hasat szét, menyen &, ezért nagy gond a fazekas-
nak a jO agyag beszerzése. Nem lehet az agyag sovdny, azaz nem
lehet benne tulsok a porond, a homok, mert nagyon nehéz vele
dolgozni; de nem lehet tilsagosan kovér sem, mert az ilyen agyag
nem tizallo nagyobb honek kitett edényeket, labasokat, fazekakat
nem lehet késziteni beléle, s6t mar égetéskor nagyon sokszor él-
pattan. Eppen ezért, mivel olyan Osszetételii agyagot, amely min-
den szempontbdl megfelelé volna, lehetetlen taladlni, a kibanyaszott
agyagot vegyiteni kell.

Ma a kolozsvari fazekasok agyagsziikségletik nagy részét a
Hojabol a Kényafordl, illetdleg a Téglagyarbol szerzik be. A Tégla-
gyar agyagja jobb, megfelelobb, de pénzbe keriil, viszont a kényafdi
agyag kevésbbé finom, de ingyen van, mert e teriilet a Fazekas-
Tarsasdg tulajdona; igy ma a feldolgozott agyag nagy része a
Kényaforol kerdl ki.

Bar ma csak a kdnyafoji és téglagyari agyagot hasznaljak,
régebben sokkal nagyobb volt a valaszték. Még két-harom évtized-
del ezeldtt is négyfajta agyagot hasznaltak a kolozsvari fazekasok:
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a kajantoji agyagot, a fekete agyagot, a vords agyagot és a feleki
vagy erdéji agyagot A négy kozil Onmagdban azonban egyiket
sem dolgoztak fel. A kajantéi agyag fOhibdja az volt, hogy nem
birta a vizet. Ha a kész edényre csak néhany csepp esett, az vdkta
ketté, hasat meg az edény, ez pedig a folyton vizes kézzel dolgozd
fazekasnal szinte elkeriilhetetlen, igy sok volt a veszteség, sok
faradsdg ment karba. Az erdélyi agyag, amit a szomszédos Fele-
ken banyasztak, tulsdgosan zsiros, kovér volt, kevés volt benne a
homok; konnyli volt vele dolgozni, de a tlizben konnyen hasadt.
A fekete agyag, amely szinérdl kapta elnevezését, nem birta a
hét s a mellett nagyon kellemetlen szaga is volt. Vele valé munka
kézben a miihely ajtajat folyton nyitva kellett tartani. E mellett
a benne felhalmozdédott karos vegyi anyagok miatt — mint azt
kés6bb orvosi vizsgalat is bizonyitotta — egészségtelen is wvolt,
s azdta nem is hasznédljdk. A vOrés agyagbol, mert igen nagy volt
a homoktartalma, nem lehetet semit sem csindlni, asz szétment.

Ezért a négyfajta agyagot vegyitettek, mégpedig a kajantoit
a fekete agyaggal, a felekit a voros agyaggal. A vegyités ardnya a
kovetkezd wvolt: 2 kosar kajantéi agyag + 3 kosar fekete agyag,
illetéleg 2 kosar voros agyag + 1 kosar feleki agyag. Az elébbi
keverékbdl féleg vizeskantdkat, parasztkorsokat, tanyérokat, tala-
kat készitettek, egyszdval inkabb olyan edényeket, melyek kevésbbé,
vagy egyaltalian nem voltak tliznek kitéve, az utdbbibol pedig
fézoedényeket, elsdsorban fazekakat, mivel nagyobb homoktar-
talma miatt a tiizet jobban birta.

Minthogy ma csak egyfajta agyagot hasznalnak, s ez meg-
lehetésen kovér, sima, azt az agyagot, amibdl olyan edények késziil-
nek. amelyek nagyobb hoének vannak kitéve, sovanyitani kell,
homokkal, poronddal kell osszevegyiteni. Igy az agyag nem nyulik
annyira, nehezebb vele dolgozni, rest lesz, de tlizallobb. A homok-
nal, porondndl sokkal fontosabb sovéanyitd anyag azonban a
samott. Az égetés kozben elhasadt, eltort edényeket, amelyik
elhanta a fiilit a katlanban, nem dobjak el, hanem samottériégépen
megoOrlik, s az igy kapott homokszerli anyagot az agyaghoz keverik.

Az agyag beszerzése, finomitasa.
Mivel egy fazekasnak nagy az évi agyagsziikséglete, lehetdleg
alland6é beszerzési helyének kell lennie. Ha a fazekas eddig

elétte ismeretlen agyagot akar felhasznalni, eléz6leg megvizs-
galja, kiprobalja, konnyen feldogozhato-e, birja-e a tlizet ¢&s
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a vizet. Ha igen, dsoval, Ilapattal, csdakanynyal lehetéleg sa-
jat  maguk assdk ki, ugyanis mar a kidsassal megkezdddik
az agyagnak az edénykészitésre valé alkalmassa tétele, az
agyag finomitdsa. Az idegen fOldréteget letisztitjdk. Ha valami
ér, vagy mdas réteg van az agyagban, azt lapattal kidssdk, de ter-
mészetesen barmennyire vigyaznak is, nem tudjak elkeriilni azt,
hogy idegen anyagok, egy-egy darab k&, gyokér- ¢és folddarabok
ne keriiljenek az agyag kozé. Ezeket kézzel kivéalogatjdk, s az igy
némileg megtisztitott agyagot szekéren hazaszallitjak a mithelybe.

Néha meg szoktak vizsgaltatni abbol a szempontbol is, hogy
nem tartalmaz-e valami kéros vegyi anyagot, aminek az elparol-
gasa a fazekas szervezetét megtamadhatna. Az edény szempont-
jabol ez kevésbbé fontos, mert égetéskor az ugyis kiégne. Néha ez
a vizsgalat komoly eredményeket is hoz, mint példaul a kolozsvari
fekete agyag esetében is, amit azdta nem is hasznélnak.

A felverés.

A tovabbi finomitds ¢és a feldolgozds mar a miihelyben
folyik. Ha az agyag szdraz, vizzel meglocsoljak, s ekkor
vegyitik a sima agyaghoz a szilkséges homokmennyiséget is. A
meglocsolt agyagnak egyik része kemény volt, a masik ldgy a
porondot, homokot is 0Ossze kellett vegyiteni vele, az esetleg benn
1évé gocsoket, kisebb agyagdarabokat 0Ossze kellett torni, ezért az
agyagot felverték. A felveréshez a verdt, a koriilbelil 60 cm hossza
nyéllel ellatott 20X10X10 cm-es méreti fakalapacsot (65. kép)
hasznaltak. A felverés a kovetkez6 modon tortént: egy kisebb
csomo, 15—20 kilogrammnyi agyagot feltettek a verddéckdra, egy
vastagabb, legyalult deszkadarabra, s a verdvel ledongdlték egy-
két ujjnyi szélességiire. A kovetkezd agyagcsomodt ugyanigy végig-
dongoltek, majd ratették az eldézore, s most mar a kettét dongolték
le, majd ugyanigy a harmadik, negyedik, otodik, stb. réteget egész
addig, mig az agyagot koriilbelil 60—70 cm magasra fé/ nem
vertek.

A szelés.

Ezutan két oldalrél nekidllanak a felvert agyagnak, s a szelo-
vel, egy félhold alakira meggorbitett, s két végén fafogantyuval
ellatott, élesre koszoriilt vaslemezzel (60. kép) feliilrdl kezdve pa-
pirfinomsagti forgacsokat szeltek le a tonkr6l. Az agyakszelést
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mindig feliilrél kezdték, s korbe mentek a tonkon egészen addig,
mig leszelodott egészen az ajaig. Ezzel nemcsak az agyag vegylilt,
hanem ez egyuttal finomitasi eljards is volt, ugyanis a szeld levagta
finom szeletekben az agyagot, ¢és igy minden kis kotdrmeléket,
fiiszalat, fadarabot, vagy kemény gOcsot konnyen észrevettek és
kidobhattak.

Az agyagorlés.

Ma mar az agyagnak ezt az elséfoki keverését majdnem
minden fazekasnal gép, az agyagorlogéep végzi. Az agyag-
Orlégép mar gyarban készil, s akar kézi erdvel, akdr villa-
mos arammal lehet hajtani. Egészen egyszerii gépezet. Lenditd
kereke, a sujkerék kozOs tengelyre van szerelve a futd kerékkel,

1. kép. Agyagérlogép.

melyen a sziju fut. Ahol az agyagdrlést kézi erével végzik, ott a
futokerék helyén egy hajtokarral ellatott kereket talalunk (1.
kép). Ez a tengely fogaskerék attétel segitségével forgathat két
vashengert, melyeknek egymastél vald tavolsaga szabalyozhat6. A
hengerek felett van a garad, s az egész gép maga korilbelil 80 cm
magas labakon all.

A fazekas egy darab agyagot beledob a mikddésbe hozott gép
garatjaba. A két henger azaltal, hogy egymas fel¢ forog, azt at-
gyurja. A hengerek egymadstol vald tdvolsiga az agyag milyen-
ségétdl fligg, de nedves agyag orlésekor nem tobb 4—5 mm-nél, s
szaraz agyag esetében sem haladja meg az 1 centimétert. Az elsd
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Orlés utdn a hengerek kozotti rést Osszesziikitik koriilbeliil egy
miliméternyire, s6t ha a gép kiss¢ kopott annyira, hogy a hen-
gerek széle teljesen Osszeér, s csak a kozépsd részek kopédsa miatt
keletkezett résen orlothet az agyag.

Mieldtt a mdasodik Orléshez hozzafognanak, még eldzdleg 4aznia
kell az agyagnak, hogy minél jobban vegyitdédjék, ezért 0jbol meg-
locsoljak. A most mar meglehetdsen /dgy agyag természetesen mind
a hengerekre ragadna, ezért mindkét hengert egy-egy kés tisztitja.
A kés a hengerrel azonos hossziisagu acéllemez. Két rovidebb
oldalan kozépiitt egy-egy kis kiugrd tengelye van, s ezek segitsé-
gével a gép két laban elhelyezett kis fiilekbe lehet Oket beilleszteni.
Ennek a lemeznek az az oldala, amelyik a henger felé¢ esik, tehat
a tulajdonképpeni kés ki van koszoriilve, a szemkozti oldalon pedig
egy kis, felfel¢ gorbiild vaskampd van. Erre egy négy-ot kilds vas-
gombot (suj) szoktak akasztani. Igy a kés kikoszorilt része a hen-
gerhez lapul, s a kés az ¢élével szembe forgd hengerrél az agyagot
lekotorja.

A tapatas.

A masodszor is megdrdlt agyagot a fazekas felcsomozza,
15—20 kilés, gombalaki csomoagyagokat ténkagyagokat készit
beléle. A csomozassal azonban még mindig nincs vége az
agyag eldkészitésének. Ezutan kovetkezik még egyik legnehezebb
eljards, a legtobb faradsagot, fizikai munkdt igényld finomitas,
az agyagnak labbal val6 meggyurdsa, megtaposasa, a fapatas (2.
kép). A mihelynek azt a részét, ahol a taposds torténik, egész
tisztara elseprik. Nem szabad még a legkisebb cserépdarabnak
sem ott maradnia. A tapatdst ugyanis — ha van — a segéd mezit-
lab  végzi, s az ¢éles cserépdarabok laban veszélyes, ¢és konnyen
fert6zo sebeket ejthetnek.

A tapatds menete a kovetkezd: a tapatodéckara, a korilbelil
160 cm hossziu, s 20—30 cm széles deszkara ratesznek egy tonkot.
A tapatédeszka tobbnyire biikkfabol késziil. Nemzedékrdl-nemze-
dékre oroklodik, s egyik kolozsvari fazekasmesteré mar tobb, mint
hetven éves. Ennyi 1d0 alatt nagyon sok drut tapattak rajta, s igy
érthetd, ha teljesen simara van kopva, s azon a végén, ahol fel
szoktak emelni, kiilondsen erdsen kopott. A tonkdt a tapatodeszka-
nak korilbeliil a kétharmad részére teszik; azért ide, hogy a tapa-
tds végével a meglehetdsen stlyos karikat konnyebb legyen majd
felemelni. Aki a tapatast végzi, raall a tonk kozepére, majd jobb
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labaval korben a tonk szélérél vékony rétegben tapatja le az agya-
got. Mikor az els6é tonkot széttaposta, a széttaposott agyag koze-
pére odacsapja a masodikat, még pedig mindig tligyelve arra, hogy
ha a tonkok esetleg kiilonb6z6 keménységiiek, akkor kemény utan
lagy, s lagy utan kemény kovetkezzeék. Igy megtapatja egymas

2. kép. A tapatas.

utan valamennyi tonkot, s elkésziil a malomkd alaki és nagysagl
agyakkarika. Ezutan egy elhaszndlt salloval a karika oldalat kissé
koriil vagja, s a levagott részt, ami azonban tdbbnyire nem szokott
még egy tonknyi sem lenni, szintén hozzatapatja a karikahoz. Ha
a tapato jol végezte dolgat, az agyagkarika alakja teljesen szaba-
lyos kor. Egy ilyen karika stlya a megtaposott agyag mennyisége
szerint nagyon kiilonbozd; a kisebbfajta karika¢ is meg szokott
azonban 150—200 kil6 lenni, s tobbnyire ropog a décka, mikor fel-
emelik. Elsd tapatds utdn ugyanis a tapatddeszka segitségével fel-
allijak az agyagkarikat. Ekkor latszik meg, hogy a deszka mind-
két szélére egyenletesen taposta-e, nem tapatta-e fére, mert ha
igen, akkor a karika arra az oldalra htiz, amelyikre tobb tapatodott.

Utdna azonnal megtapatjdk madasodszor is. A meccovel, a kii-
16nb6z6 (20—50 cm) hosszusagn, két végén fogantytval ellatott
acéldrottal  (52. kép) Kkoriilbelil ugyanakkora tonkot vagnak ki
az agyagkarikdbol, mint amekkorakat csomozaskor készitettek, s
ezeket most az elébbihez hasonld6 modédon 1jra megtapatjak.
Vigyazni kell azonban arra, hogy a tonkoket a karikabol az egyes
rétegekre merdlegesen vagjak ki, hogy az agyag ez alkalommal is
minél jobban vegyiiljon.
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A tapatds akkor, ha az agyag kozepes keménységli, s min-
deniitt egyforma kemény, nem nagyon nehéz munka. Akkor azon-
ban, ha az agyag tulsdgosan kemény, vagy lagy, nagyon megerdl-
tetd. Kiilondsen irtoznak a lagy agyag tapatasatdl, mert ugy ragad
belé az ember, min kicsiny ruca a pocsojaba. llyenkor bele is izzad
a tapatd munkdba, er0sen liheg, mire bevégzi, ezért sok fazekas
a kevésbbé kényes munkdhoz, példdul virdgcserepekhez nem is
tapatja meg az agyagot, mert ezeket az egyszeriibb edényeket ilyen
kevésbbé finom agyagbdl is el lehet késziteni.

Tobbnyire csak kétszer szoktadk tapatni az agyagot, de ha
sziikséges, haromszor is. Hogy mikor elég a tapatids, azt csak gya-
korlatb6l tudja megmondani valaki, mert ha jol meg van tapatva
érzik rajta. Az elsd tapatds alkalmaval még durva agyag tapatas
kdzben meglagyul, ojam vizes lessz, durrog a tapatd sarka alatt,
ojan lesz, mind a tészta.

A tapatasnak szintén kettds célja van: az agyag vegyitése ¢&s
finomitasa. Az egyes tonkoket a széttaposassal egyuttal tisztitjak
is a még mindig visszamaradt, kiilonb6z6, nem oda valé elemektdl.
Tapatds kozben a talp egy-egy tonk minden részével érintkezésbe
jut, s az ember uja minden kizs gécsot megérez benne.

A gyuras.

Tapatds utdn még mindig nincs olyan  4allapotban az
agyag, hogy edény késziilhetne beldle. Hatra van még a legfon-
tosabb ¢s legmegbizhatobb vegyitési ¢és finomitasi eljards, a kézzel
valé megmunkalds, a gyurds. A meccovel korilbelill félakkora
tonkoket vagnak ki, mint csomodzaskor. Ezeket téglaalakura meg-
nyujtjadk. Tenyérrel vékony rétegekben gyurjdk le errdl a tonkrdl
az agyagot. Egy réteg legyurdsa utdn a korilbelil négy ujjnyi
széles, legyurt részt egyik tenyérrel végigsimitjdk, a masik kéz ot
ujjat pedig a simitds irdnyaval ellentétes iranyban végighuzzak
benne, majd az ujjak felszantotta bardzdat a masik tenyérrel is-
mét lesimitjdk. Igy szinte lehetetlen, hogy a legkisebb gocs is el-
keriilje a fazekasok érzékeny ujjat.

Igy rétegrél rétegre végiggyurjak tobbszor az agyagot; valo-
sag tehat és nem tréfa a fazekasoknak az a mondésa, hogy az
agyagot jobban meg kell gyarni, mint a rétestésztat. Alapos gyu-
rds utdn tenyérrel hengeralakira sodornak egy-egy tonkot, ¢és fél-
szabjdk, a készitendd edény nagysdganak megfeleld darabot sza-
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kisztanak beldle, rogoket csindlnak. Az edény mellé mindjart oda
szabjak a filet is, ahol erre sziikkség van, s mikor egy tonkot fel-
szabtak kezdddhet a munka, az edény készitése.

Az iszapolas.

A nagyon finom, rendelésre készitett ~munkdkhoz  sziik-
séges agyagot nem igy készitik eld, hanem megiszapoljak. Az
agyagot bd vizben megdsztatiak, s abban hosszabb ideig éallni
hagyjak, majd mikor az agyag teljesen feloldddott, felkavarjak.
Letilepedés kozben a sulyosabb kodarabok, homok, gocsok, az
edény fenckére iilepednek le, a finomabb agyag pedig ezek folé,
s igy minden idegen anyagtél mentes, teljesen sima agyaghoz
jutnak.

A korong.

Az  agyagot megtapattdk, meggyurtdk, felszabtdk, kovet-
kezhetik most mar az edény készitése. A felszabott agyag
feldolgozasa a korongon (3—4. kép) torténik. A korong egyuttal a
fazekas legfontosabb szerszdma is. A korong a korongasztalhoz van
erdsitve. A koriilbelil 100—120 cm hossza, fiiggdleges vastengelyre,
a koronktengejre szerelve taldlunk két fakorongot, alul egy nagyob-
bat, melynek atméréje koriilbeliil 80—90 cm, szélessége 8—10 cm,
s felil egy kisebbet. Az elébbi a korongdj vagy korongaja, az
utobbi a koronktannyér. A korongtanyér a szerint, hogy milyen

3. kép. 4. kép.
A korong. Részei: 1. koronktannyér ~ koronktanygyér, 2. koronktengej, 3.
korongaj ~ korongdaja, 4. korongnyak, 5. persej.
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edényt készitenek, valtozik. Kiilonosen hatalmas, nagy labasok,
fazekak készitésénél hasznaljdk a 40—45 cm atméréjii korongot;
a kozonséges korongnak, melyen a legtobb edény késziil, nem igen
tobb az atméréje 30 centiméternél. A korongtengely alul hegyes,
s a persejben forog. A persely tobbnyire 3—4 centiméteres ¢éli
acélkocka, szilardan belerdgzitve a miihely talajaba, s fels6 lapjan
a tengely vége szamdra kis bemélyedés van. Az acélperselyek he-
lyét tjabban mindinkdbb a kdéperselyek foglaljdk el. A tengely
fels6 része, ahova a korongot erdsitik, csavarmenetes. A tengelyt
kozvetleniil a tanyér alatt a nyak szoritja a korongasztalhoz. A ko-
rongtanyér keményfabol késziil, de ennek ellenére a sok hasznalat
miatt megvasik, kivdjodik, arok lesz rajta. Ha mar annyira egye-
netlenné¢ valt a tadnyér, hogy dolgozni sem lehet rajta, akkor legya-
lulodik.  Fontos ugyanis, hogy a korongtanyér felillete sima
legyen, kiilonben nem lesz egyenletes a rajta készilt aru feneke
sem. A tObbszori gyaluldssal természetesen erdsen megvasik a
korongtanyér, de megszokott, s valosdggal a szivéhez ndtt eszko-
z¢&t ekkor sem dobja el a fazekas, hanem valami puhafa korongot
tesz aldja, s ebbe szerelteti azt a csavart, amellyel a tengelyre
erésiti. Fontos, hogy a korongtanyér teljesen merdlegesen alljon
a tengelyre, vagyis, hogy forgas kozben vizszintes sikban fo-
rogjon, kiilonben lehetetlen rajta a munka. Nem kevésbbé fon-
tos azonban a korongdja sem. Tulajdonképpen az a szerepe, mint
gépeken a lendit6keréknek, magat az egész korongot konnyl vele
forgasba hozni, konnyli aranylag egyenletes forgdsban tartani,
s igy konnyebb a korongon az egyenletes munka is. Eppen ezért
fontos az is, hogy a korongalj szintén Ugy legyen felszerelve,
hogy forgasa egyenletes legyen.

Az agyag feldolgozasa.

A korongolds  megkezdésekor a  fazekas olyan  magas
szekre, illetbleg  tobbnyire maga  4csolta  bakra  il, hogy
munka kozben ne kelljen er6sen meghajolnia, mert a na-
pokon keresztiill erésen hajlitott derékkal, gbérnyedt allapotban
végzett munka a mellett, hogy nagyon egészségtelen, mert a tiido
nem tud kelloképpen mikodni, farasztdo is. Kifeszitett ballabat a
labitora, a korongasztalhoz erre a célra szegzett deszkara teszi, s
ez altal biztositja az 1l6 test szilard helyzetét, jobb ldbaval pedig
rugja a korongot, s ezzel a korongtinyért egyenletes forgasba
hozza. Kolozsvaron jobb labbal mindig el6re ragjak, Tordan —
mint egyik kolozsvari mestert6l hallottam — hatrafelé; Hodmezo-
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vasarhelyen — Kiss Lajos 4llitdsa szerint — a kalomistdk eldre,
a papistdk hatra," a Székelyfoldon pedig — egyik kolozsvari mes-
ter szerint — loiilésben {iilve a bakon mindkét labbal; jobb Ilabbal

elére, ballal pedig hatra. Mindez azonban kizarolag csak szokas
kérdése, s magara a munkara nézve semmi jelentdsége nincsen.
A korongot takarékossadgi szempontbol mindig mezitldb ragjak.
A sok rugds kovetkeztében természetesen a korongalj, a szélétdl
kortlbeliil egy arasznyira, erdsen kikopik, s igy par évi haszna-
lat utdn az eredetileg taldn mérndki pontossdggal bedllitott ko-
rong forgdsa sem lesz teljesen egyszintli, s igy a korongot, annak
kopasat, ebbdl eredd esetleges hibait ismernie kell annak, aki dol-
gozni akar rajta. Ez tehat egyik oka annak, hogy ha egy miihely-
ben esetleg tobben dolgoznak, mindenki csak a maga korongjan
tud dolgozni, amely természetesen mindig a ,legjobb”, s mas ko-
rongjahoz csak a legritkabb esetben iilnek le.

A korongozasnal a jobb 1ab van kiilondsen nagy munkéanak
kitéve, s a fazekasok egybehangzo vallomdsa alapjan mégis nem
annyira a munkat végzé jobb 1ab, mint inkdbb a mozdulatlan,
feszes tartasban levd ballab all el.

Bar a fazekasnak aranylag nagyon kevés eszkéze van, mégis
allandéoan a korong kozelében kell lenniok a kovetkezdknek:
a focsostalnak vagy a focsoslabgsnak, annak az edénynek, amely-
ben a focsot tartja. Munka kozben az edényrdl levalé agyagot
ugyanis ebbe a vizzel telt edénybe dobja, ebbe mossa a kezét is,
s igy keletkezik a legfinomabb iszapolt agyag, a focs. Nem hia-
nyozhatik keze 1igyébol a vizestal vagy vizeslibas sem, mert az
agyaggal tobbnyire csak nedves kézzel Ilehet dolgozni. Ott van-
nak a fakések, az egyenldészari haromszoghéz hasonlé vékony
deszkadarabkak; ezeknek rovidebb oldala kissé ferdén élesre le
van vagva, s kozepén Iyuk van a mutatéoujj szadmara (32., 33.
kép). A fakések kiilonbozd nagysadghiak, ami természetes is, mert
pl. a néhany centiméter magas, jatékszernek késziilt, s a félmé-
teres virdgcserepeket, fazekakat nem is lehetne ugyanazzal az
eszkozzel elkésziteni. Mindegyik fakést keményfabol, tobbnyire
biikk- vagy gyertyanfabol készitik, ez ugyanis kevésbbé kopik
mint a puhafa, s a fa erezete nem latszik meg az edényen.

Kilonbozik kissé¢ ezektdl a fakésektdl a tannyérfakés (63.
kép). Ennek a rovid, s egyik hosszii oldala alkotta sarka le van
kerekitve, mert ezzel gomboyjitik a tanyér €s tal hasat.

* NéprErt. XVI-1915, 51.
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Ha néhany rugassal eléggé sebes forgasba hozta a fazekas
a korongot, s ahhoz most {ilt le dolgozni, Ggyhogy a korongtanyér
teteje  szdraz, akkor koriilbeliil olyan nagysagu terlileten, mint
amelyen dogozni szandékozik, befocsolja vagyis foccsal véko-
nyan bekeni, hogy a rdg biztosabban odaragadjon. Ezutin kezébe
véve a pogacsa alaka rogdt, racsapja a korongtanyér kozepére.

5. kép. Felhuzas.

Sohasem teszi vagy nyomja (ez a sebesen forgd korongtanyéron
kiss¢ bajos is volna), hanem mindig ugy csapja. Magatdl értetd-
dik, hogy pontosan a kozepére kell csapnia a rogot, kiilonben nem
lehet vele dolgozni. Gyakorlott fazekasndl azonban ez nem is
kérdés, hajszal pontossdggal csapodik a rog mindig a kozépre. Ha
néha véletlenil mégis kiss¢é pontatlanul esnék, helyre nyomja.
A r0g tetejét lesimitja, kezét belemartja a vizestalba, majd ki-
véve egy marék focsot a focsostalbol, a rogdt teljesen bekeni vele.
Ezutan két markaval Osszeszoritva, félhuzza, azaz 0sszeszoritva
az agyagot hengeralakira megnyujtja (5. kép), majd utadna
azonnal [lemyomja, eredeti alakjat adva vissza a rognek. A fél-
huzdas ¢és lenyomds tobbnyire folytatdlagosan torténik, s célja ré-
szint az, hogy semmi /levegd, szél ne maradjon benne, illetdleg,
hogy a még beleszorult levegdt kinyomjak beldle. Ha ugyanis le-
vegd marad az agyagban az edény elkészitése utdn is, s azt a fa-
zekas égetés elott nem veszi észre, az égetés kozben kipukkan, s
az edény ott jukas marad. Ha az edény elkészitése utdn azonnal
¢szreveszi az agyaban a levegdt, akkor még koénnyen lehet segi-
teni rajta. Mikor kissé mekszikkad, a fazekas az edény faladt ki-
Jjukasztja, s Gjra betdomi.
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Mikor igy el6készitette az agyagot, akkor kezdddik az edény
alakjanak tulajdonképpeni formaldsa. FElészor is a rogot kifurja,
jobb hiivelykujja nyomésaval a forgd rog kozepébe tetszés sze-

6. kép.
Masodik felhtizas vagy cs6be huzas.

rinti nagysagi lyukat csindl. Ekkor adja meg tulajdonképpen a
fenéknek is a kell6 nagysagot. Ezek utan ismét felhuzza az agya-
got, helyesebben most mar az edény falat, csébe hizza az edényt
(6. kép). Csakhogy mig az els6 felhuzads puszta kézzel ment
végbe, a mdsodik mdar tobbnyire késsel torténik. Kivil a késsel,
beliil bal keze mutatoujjaval kissé€ szoritva huzza fel az agyagot.

A masodik felhtizdskor az edény faldit a szerint, hogy mi ké-
sziil beldle, vagy fliggblegesen huzza fel, vagy pedig gy, hogy az
kissé kifelé 6blosodjek.

A fazekas nemcsak tUgy taladlomra, ahogy ¢éppen eszébe jut,
késziti az 4rut, hanem meghatarozott, mar minden mesternél ki-
alakult, a szokas szentesitette sorrend szerint. S6t nemcsak, hogy
egyfajta edényeket csindl egyszerre, hanem egymdas utdn ugyan-
abbol a fajtabol is az egyforma nagysaguakat késziti el. Kovet-
kezik ez mar abbol is, hogy az agyag felszabasakor egy-egy meg-
gyurt tonkot tobbnyire egyforma rogokre szabnak fel. Bréda
Ferenc és Arpad fazekasmesterek példaul altaldban a kovetkezd
sorrend szerint készitik edényeiket: eldszor tanygyérokat készi-
tenek, azutdn ralakat. Kantak, csuprok, réstélok, fazakak, laba-
sok ezutan a sorrend, s utoljara maradnak a feddék. Ez természe-
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tesen csak a vasari, sajat arujuknak a sorrendje, mert e mellett
dolgoznak rendelésre is.

Mikor mar megtortént az edény falanak a felhuzadsa, a sze-
rint, hogy milyen edény késziil bel6le, mas-mds munka kovet-
kezik. Legegyszerlibb a virdkcserép (66—67. kép) készitése. A
fal felhuzasa utdn a csipoborrel (27. kép), azzal a finom bdrda-
rabbal, melyet tobbnyire a focsostilban tartanak, kihgjyjdk az
ajakat, vagyis a cserép felsd karimajanal az agyagot kissé kiszé-
lesitik. A kihajtott ajakot egylttal a csipdblrrel lesimitjdk, a
fenék kozepére a mutatéujjal jukat furnak, a meccovel levagjak
a korongrol, s a szaritolécre (58. kép) teszik.

Ugyanigy készil a [labas (45. kép) 1is, csak természetesen
lyukat nem farnak a fenekére. Hatra van azonban itt még egy
nagyon fontos mozzanat, a fiil elkészitése ¢és felrakdsa. Virag-
cserepek koziil csak az egészen nagy méretliekre tesznek fiileket.

A fil anyagat mar az edény kiszabasakor kiilon kiszabjak.
Mikor a labas elkésziilt, a fiilet kézzel kisodorjak, a helyére illesz-
tik, s hozzdsimitjdk az edény faldhoz. Ilyenkor még konnyl ra-
tenni a fiilet, konnyen ragad az agyag, s jobban is tart, mert ha
akkor teszik rd, amikor mar maga az edény megszaradt, nem birja
a fiilet, nem tapad eléggé hozza, égetés kozben letorik, eélhdnnya
a fiilit, vagy kozben, ha megfogjak leesik, s karba veszett az egész
munka.

Kiss¢ bonyolultabb mar a al (61. kép) ¢és a tannyer (62.
kép) készitése. A kettd menete egyébként teljesen azonos, s a
kett6 kozott inkabb csak nagysdgban, mint alakban van Iényeges
kiilonbség.

A masodik felhuzas utan szintén kihajtjdk a tanyérnak is az
ajakdt a csipoborrel. Ezutan kigombojitik a hasat vagy odalat,
s ezzel csinaljadk meg tulajdonképpen a rfusat is. A has kigdmbo-
lyitésére a tanyérfakést hasznaljdk, sok esetben azonban ez is a
begorbitett mutatéujjal  torténik. A has kigdmbolyitése utdn a
csipobdrrel lesimitjdk az ajakat, s a tanyér is levaghatdé a ko-
rongrol.

Tobbnyire a tanyérra is szoktak fiilet tenni, mégpedig a tusa
¢s az oldala hajlasdhoz; a vevOk ugyanis erésen ragaszkodnak
hozzd. Ez a fiil azonban egészen kicsi; csupan arra szolgdl, hogy
madzagot flizhessenek rajta keresztiil és fel tudjak akasztani.

A csuprok ¢és fazekak készitése mar kissé nehezebb. Eldszor
itt is merdlegesen huzza fel a fazekas a falat, s csak azutin fog
hozzd a begyeléshez, az oldalak kidomboritdsdhoz. Bal keze uj-
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jainak a hegyével begyegeli az edényt, kiviilrél pedig fakéssel
alakitja (7. kép). A csuprok, fazekak széles hasa fOlotti részt,
ahol az edény Oble mar sziikiilni kezd, vallnak nevezik. Az e f6-
16tti ismét kissé kiterebélyesedd rész az edény szdja. A kettd ko-
zO0tt még egy-két rdmat, az edényen korbefutd, kiss¢ kiemelkedd,

7. kép. Begyegelés.

abroncsszerli részt is taldlunk. Felrakjak rdjuk a fileket; ha ki-
sebb az edény, egyet, ha nagyobb, kettdt, s végiil elkészitik a fenék-
szeget; a fenéktdl néhany mm-nyire egy kis bevagast készitenek.
Ennek foképpen az a célja, hogy ontéskor legyen hol megfogni
az edényt.

Legnehezebb a kanta ¢&s vizeskors6 készitése. Az eddig fel-
sorolt edények — nem szdmitva a fiilet — egy darab agyagbol
késziiltek. A kantanak (43. kép) azonban maga a teste is mar
harom darabbdl késziil. Egy darab a hasa vagy odala és a vdlla;
a masik a nyaka, a harmadik a szdjg. A hérom rész Osszeillesztése
meglehetdsen nehéz, sokszor osszerogyik az edény. A kanta szilk
nyakan nem lehet kézzel benytlni, s igy nehéz gombdlyiteni.
Ilyenkor hasznaljdk a kampot vagy gamot, azt a kis botot, mely-
nek egyik végén egy kis csomd van (41. kép). Ennek hasznala-
takor azonban erdsen kell vigyazni arra, hogy hozza ne 1itddjék
erdsebben beliilr6l a falhoz, mert azonnal /levdgja. A kantdnal a
fil elkészitése 1is bajosabb, mint mdas edényeknél. Ez ugyanis beliil
lyukas, s a vizet ezen, s a csicsen keresztiil isszdk a kantabol. A
fil lyukas részének elkészitése a kovetkezOképpen torténik: a
megsodort fiillet a jukasztoval vagy juggaloval, a 15—20 centi-
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méter hosszu, vékony, hegyes fapalcikdval (48. kép) koriilbeliil
a felétdl kezdddoleg keresztil furjak. Egy kis lyukat farnak a
kanta falara is, s ide rdillesztik a fiilet. Kiilon formaljdk meg a
csicset vagy szipokat, s ennek végét, hogy az ivo ajkdt meg ne
sértse, gondosan lesimitjak.

A sziikknyaku vizeskorsokba (68. kép) e mellett még 3—4
agyaggolyot, zorgdét is tesznek. A mellett, hogy a vésarlo fold-
miives kozonség ezt megkivanja, azért is, mert a teljesen sziik-
nyakt kors6t kimosni nem lehet, s ezek a golydk némileg tisztit-
jak a korsd belsejét is. Hogy égetéskor hozza ne égjenek a korso
fenekéhez, hamuval vonjdk be az agyaggolydkat, s tugy égetik ki.
A hamuzsgojo mar nem tapad. Felil a korsé nyakdba pedig
szitat tesznek.

Az edények kiilsejét a fakéssel konnyli siméava tenni, belsejé-
hez azonban késsel nem lehet hozzaférni, de azért ezt is le kell
simitani. Belil a simitdst vagy puszta kézzel, vagy pedig valami
posztddarabbal, a filccel, simitoval végzik (38. kép).

Ezektdl eltér6 modszerrel készil a fedo (34—35. kép), s a
fazekasok szerint a legnehezebb késziteni. A feddknek nem szab-
jak ki eldre az agyagot, mint a tobbi edénynek, hanem egy ton-
kot felhuznak, s kezdve feliilrdl, addig huzzdk ki beldle a feddket,
amig csak tart. Kiilonosen nehéz a fed6 gombjat megcsindlni gy,
hogy az egész aranyos legyen.

A korongon természetesen csak kerekalakia edényt lehet ké-
sziteni, késziilnek azonban a fazekasmithelyben — kiilondsen ren-
delésre — mas alaki edények is, mint példaul az ellipszis alaka
pecsenyesiito  (53. kép) ¢és tepsi (64. kép). Az e fajta edények
ugy késziilnek, hogy elkésziti a fazekas a kérdéses edényt a ko-
rongon kerekalaktira. Levagja, de ugy, hogy a fenekét is levagja
rola. Ezutdin megadja az edény falanak alakjat, majd hozza-
ragasztja a kiilon készitett feneket.

A nagyobb fajta edényt a korongrol valdo levdgds utdn nem
lehet puszta kézzel levenni, mert a puha agyag Osszelapulna,
hanem lapickaval (46. kép), két vékony, széles deszkadarabbal
emelik le. Az edényt két oldalt kissé¢ felemelik, a lapickat aladug-
jéak, s igy emelik le a korongrol.

Az agyagot elsOsorban a kezével formalja a fazekas. Legin-
kabb balkezének a mutatéujjat, s jobb keze hiivelyk ¢és mutato-
ujjat veszi igénybe. A korongon tobbnyire forgd agyagon dolgo-
zik, s ha hosszabb ideig bajlodik erdsen porondos agyaggal, az
kezét sokszor ugy kidorzsoli, hogy vérzik.
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A szaritas.

Igy feldolgoztdk az agyagot, elkésziilt a megfeleld edény-
mennyiség. Miel6tt azonban hozzd lehetne fogni a festéshez,
zomancozashoz, az edénynek kiss¢ meg kell szikkadnia, meg kell
szaradnia, mert az ilyen frissen késziilt edényhez nem lehet hozza-
nyulni, hajlik. Ezért az elkésziilt edényeket szdritolécekre, lécek-
bol 0Osszerott kis aljakra (58. kép) teszik, s ezeket felteszik a mii-
helyben erre a célra mar elére felszerelt pocokra; a nagyobb edé-
nyeket pedig egyenesen ezekre a polcokra keresztbe tett podz-
déckakra teszik. A milhelyben, még ha meleg is van, nem szdrad

OO Cer MOk
8. kép. Szarado viragcserepek. 9. kép. Szaritas az udvaron.
elég gyorsan az edény, e mellett sok az egészségtelen -elparolgas,
ezért nyaron ki szoktdk rakni a szdrad6 edényt a torndcra, vagy
egyszerien az udvarra (8—9. kép). Ilyenkor azonban vigyazni
kell, nehogy véletleniil egy zaport fogjanak ki, mert az tonkreveri

az egész edényt.

A napon vald széritdssal nagyon Ovatosnak kell lenni. Nem-
csak egy =zapor teheti tonkre hetek munkajat, hanem maga a nap
is sok kart okozhat. A még nedves edényt a nap magdahoz szija,
az edény elvincsiil, mekkajszul, elmegy a nap utin. Ezért, mihelyt
egyik oldala szirkiilni kezd, azonnal megforditjak.

A napra kitett edény természetesen feliilr6l szarad. Mikor
koriilbeliil a kozepéig megszaradt, felforditjak, kiilonben a feneke
kettéhasad, vagy egyszeriien levalik.

Az egyforma nagysagu tdlakat, tanyérokat GOgy  szaritjak,
hogy kettét szembeforditva egymadsra tesznek. Igy szdradas koz-
ben nem kajszul meg, mert egyik a masikat nem engedi.
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A festés.

Mieldtt  égetésre keriilne a sor, az edényt még festeni
is kell. Nem egyformdn festenek azonban mindenfajta edényt.
Kiilonb6z6 tényezdket kell itt tekintetbe venni. Elsdsorban magat
az edény anyagat, de azutdn nem utolsé sorban a kozonségnek azt
az Ohajat is, hogy az dru minél olcsobb legyen.

Ha megszaradtak, bizonyos edényeket azonnal Iehet égetni,
mert nem keriil rdjuk semmiféle festék, semmiféle maz. Csak
agyaksziniire égetik tobbnyire a vizeskorsokat és a virdkcserép-
fajtakat. A vizeskorso mazolatlan jo, csak feliil ra lesz csepek-
tetve, hoty cifrab legyen, hogy ne legyen az a parasz szine, mer
asz csunya. A virdgcserép szintén nem mdzas, csak tiszta paraszt.
Az elobbit elsdsorban azért nem mazoljak, mert a viz, atsziva-
rogva az agyag porusain, kiviil elparolog, s az edény belsejét
hidegen tartja, az utobbit pedig fOképpen azért nem, mert igy
sokkal olcsobb.

Azt az edényt, amelyet festeni akarnak, festés elott még
fehériteni kell. Mikor megszdradt annyira, hogy kézbevéve nem
hajlik, megontik a fehérfestékkel. A fehéritéshez az ugynevezett
fehérfodet vagy fehéragyagot hasznaljdk. A  fehéragyagot meg-
orolik, az 1igy kapott port vizben feloldjak, s igy jutnak a fehér-
festékhez. Jo fehérfold Kolozsvaron nem kaphato, ezért az itteni
fazekasok idegenbdl kénytelenek beszerezni. Mivel igy olcsobb,
kozosen szerzik be. Régebben Tordarél kaptdk, ma azonban,
minthogy ez a rész Romadnidban rekedt, Csik megyébdl, Csik-
szentsimonrol, illetdleg a biharmegyei Révrdl kell hozatni. A Ko-
lozsvaron taldlhaté fehérfold nagyon sovany, s igy Ontésre nem
nagyon alkalmas. De nemcsak a kolozsvari, hanem a tobbi, ma
hasznalt fehérfold sem versenyezhet a tordaival. Az az égetés
utan tejfehérszinli lett, mindenféle szint konnyen és szépen ki
lehetett rajta hozni. A ma haszndlt fehérfold séargéasszintire ég,
s a festés kiilonb6z0 szineit nem adja ugy ki.

A fehérités tulajdonképpen még nem festés, esz csak éggy
alapszin, eére raontodik valami zomdnc, és a szineket kiaggya.
Erre az alapfestésre azért van szikség, mert ha magdra onytyiik
a szineket, nem aggya ki a szineket, ezér kell az alapja feher
legyen, azon lehet mindenféle szint kihozni.

Mikor a fehérités, s maga az edény is teljesen megszaradt,
kovetkezik a festés, illetbleg a zomdncozas azokndl az edényeknél,
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melyeket egyszer égetnek. Azokat az edényeket, amelyeket két-
szer égetnek, fehérités utan kiégetik, s festésre, illetéleg zoman-
cozasra ezeknél csak ezek utan keriil sor.

Ma, kevés kivételt nem szadmitva, a mazfestéket hasznaljak,
vagyis a festést és zomancozdst ma tobbnyire egyszerre végzik
oly moddon, hogy a festéket a mazba keverik bele, s az igy kapott
szines mazzal ontik meg az edényt.

10. kép. Festés.

Régebben  haromféle festéket hasznéltak: a  fotfestéket, a
maszfesteket, &és a maszfeletti festéket. A  foldfestéket a fehér-
agyagba keverték, a vele megontott edényt kizsengélték; csak ez-
utdn madzoltdk, s égették utdna mdzdra. A mazfestéket a mazba
keverik. A fehérités megszaraddsa utan az edényt ezzel a szines
mazzal megontik, s azutdn égetik. A mazfeletti festék hasznalata
a kovetkezé wvolt: a fehéritett edényt zsengélték, utdna mazzal
megontotték, s alacsonyabb héfokon ujra  kiégették, de csak any-
nyira, hogy a maz kiss€ megolvadjon; erre a félig eredetlen
edényre jott a mazfeletti festék, majd az edényt — most mar ma-
gas hofokon — uUjra kiégették; vagyis a mazfestékkel festett
edényt egyszer, a foldfestékkel festettet kétszer, a mazfeletti fek-
tékkel festettet pedig hdromszor égették.

A harom kozil a legkényesebb volt a mazfeletti festék. Ezt
tobbnyire diszitésre hasznaltak, s a maz, ha kiss¢ kovér volt, ége-
tés kozben, mikor felolvadt, Osszefutott, a diszek elmosodtak.
Eppen ezért, mivel faradsagot, idéveszteséget, sét a  tobbszori
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égetés kovetkeztében még nagy koltségtobbletet is jelentett a maz-
feletti festék hasznalata, ma a mindennapi, eladisra szant edé-
nyeken nem taldlkozunk vele. A foldfestéket is csak azok a faze-
kasok hasznaljak, akik kerekkatlanban égetve, nem tudnak olyan
magas hdéfokot eldallitani, hogy az edény zsengélés nélkiil, egy-
szeri égetésre kiégjen.

Festésre ma leginkdbb sdrga, zod, barna, fekete szint hasz-
nalnak, ritkdbban rozsaszint és kéket. E két utobbit még ma is az
alapszinbe keverik.

A kolozsvari fazekasok a kozonséges pijaci darut csak egyszi-
niire festik, nem diszitik; diszitést csak a Tordarél menekilt fa-
zekasoknal taldlunk. Anyagbeszerzési nehézségek miatt ma erre a
célra is csak zold, barna, fekete és vOrds szint hasznalnak; ezeket
maguk vegyitik.

A festést tobbnyire ndk végzik (10. kép). A durvabb vonalakat
a tehénszarvbol készitett szaruval (59. kép) irjak, a finomabb
diszitést pedig kereskedésben vasarolt ecsettel (28. kép) végzik.

Az Orolés.

Szintén  idegenbdl, mégpedig Nagybanyardol kapja a  ko-
lozsvari fazekas a mdzat is. Az innen kapott anyag meglehe-
tdsen durva, szemcsés por, s ezt hasznalat elétt még megordlik.
Ugyancsak meg kell 6réini hasznalat el6tt a fehéragyagot is.

A maz ¢és festék Orlését régebben a mazorlokovel (12. kép)
végezték. Az egész szerkezet tulajdonképpen két malomkdébdl all,
egy kisebbdl és egy nagyobbdl. A nagyobb k6, az alsd, két-harom
ujjnyira ki van véjva, ugyhogy koroskoril egy kis kavaja van,
a kozepében pedig er0sen beékelve egy vasrudat taldlunk. Ezen
forog a kisebb felsé k&, melynek kozepén koriilbeliil egy arasznyi
széles lyuk van. Ennek kozepébe be wvan illesztve egy erés vas-
lemez, kozepén egy kis lyukkal, s ebben forog az als6 kobdl kialld
tengely. A mazoérlokd folott kifarjdk a mihely gerenddjat; ugyan-
csak egy kis lyukat furnak a fels6 mazorlokd feliiletére is, kozel
a széléhez. A két lyukba egy vékony farudat erdsitenek, s ezzel
forgatjak a mazorldkovet.

A kozépre oOntik kis merdkanalakkal a vizben megaztatott
mazat, s ez a fels6 ko6 alsé részén talalhatd két-harom csatornan
keresztiil folyik a k& ald, ahol azutdin megdrlédik, s az alsd6 kovon
talalhatd kis nyildson folyik ki a nyilds ald tett talba. A két ko
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egymastol vald tavolsdgat az alsé koObe illesztett tengely segitségé-
vel lehet szabélyozni.

A két k6 az Orolés kovetkeztében, természetesen erdsen kopik,
sima lesz, s Orolésre kevéssé alkalmas. Ha a fels6 kO mar erdsen
megkopott, megvdgjak, ¢éles kalapaccsal berovatkoljak, érdessé
teszik.

11. kép. Orlédob. 12. kép. Mazorloks.

A mazldrlésnek ez a fajtija igen lassu. Nagy emberi erdt, sok
id6ét kivan, belekeriilt égy nabba, mig megoroltek tisz kilot, ezért
az Orolést ma mar leginkdbb az odrlodob (11. kép) végzi. Ez kii-
16nb6z6 nagysagu, tengelyre szerelt fahordd, melyet dinamoval
lehet forgattatni. A hordéban 10—20 dekas kavicsok vannak, sza-
muk a hord6 nagysdga szerint valtozik. Bréda Ferenc fazekas-
mester szerint az 0 50 centiméter hosszi, és 60 centiméter atmé-
r6ji  6rlédobjaban 400—500 ilyen k& van. Beledntik a megtort
fehéranyagot vagy a mazt a dobba, megfeleld6 mennyiségli vizet
ontenek hozza, még pedig 15 kilo fehéragyaghoz koriilbelil 3—4
liter viz sziikséges, 10 kilo mazhoz koriilbeliill 4—5 liter. Ugyelni
kell azonban arra, hogy ez a keverék ne legyen se tulsdgosan hig,
se stri. mert nem lehet megdérolni. Ha szines alapszint vagy szi-
nes mazt akarnak késziteni, beledntik az Orlodobba a festéket is.
Ezenkivil mind a mazhoz, mind a festékhez kevernek Ahomokot,
porondot vagy kvarcot, illetéleg békasot. A homokot Papfalvarol
szerzik be, a kvarcot a habori el6tt Németorszagbol kaptak, ma
azonban ma mar nem szallitjak, a békasot pedig, mely legtdbbet
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hasznalnak, maguk készitik el6. A koveket tlzbe rakjak, mikor
mar jol Aattiizesedett, vizbe dobjak. A vizben darabokra széttort
kovet mozsarban egész aprora mektorik, kimossdk egész addig,
mig a viz fehér lesz, majd megérlik. A festéket kiilonosen fontos
igy sovanyitani, mert ha kovér, lepattogzik. Ugyanigy jar a fa-
zekas azonban akkor is, ha a festék kelleténél sovanyabb, ezért a
vegyitéssel nagyon kell vigyazni.

Benn van most mar az Orlédobban minden kellék, kovetkez-
hetik az O6rlés. Ennek menete a kovetkezd: a dugdt erdsen be-
nyomjak, soOt agyaggal is leszoritjdk, betapasztjdk, hogy ne fojom
mellette ki, s meginditjdk a motort. Forgds kozben az egymasra
esO0 kovek a festéket finomra Osszetorik. Ha mar ugy gondolja a
mester, hogy megorlédott, probat tesz. Megallitja a motort, az
Orolt anyagbdl par cseppnyit a hiivelyk és mutatoujja kozott szét-
dorzsol. Ha még durva, akkor nem Orlédott még meg eléggé, s
oroli tovabb.

Ha kisebb mennyiségli, 1—2 kilé6 anyagot akar csak Ordlni,
nem a nagy Orlédobot, hanem a festékorlét hasznalja. Ez az Orlo-
dobbal azonos szerkezetli késziilék, csak a kobtartalma joval ki-
sebb, s maga a dob nem fabol, hanem porcellanbol van.

Az Orlédobnal {gyelni kell arra, hogy tllsagosan sebesen ne
forogjon, mert akkor a kovek a centrifugdlis erd kovetkeztében
nem esnek egymdsra, hanem odatapadva a dob faldhoz, azzal
egylitt forognak, s igy nem Orlik a festéket.

Az ontés.

A megdrolt mazt, illetdleg
festéket szitan (36—37. kép)
mekszlirik, hogy néhany eset-
leg Orletlen maradt szemcse ne
keveredjék kozé. Azutan bele-
ontik a mazt a madzlotalba, egy
nagy cseréptalba (50. kép) s ko-
vetkezhetik a mdzolds vagy on-
tés. Az ontést (13. kép) veégzo fa-
zekas kezébe veszi a mdzlokalant
a kiilonb6z6 nagysdgi badogka-
nalat (49. kép) s balkezével meg-
fogja lehetdleg a fenékszege koriil
az edényt. Hirtelen ontéssel raonti

13. kép. Ontés.

70



[Erdélyi Magyar Adatbank]

a festéket, megonti az edényt, kozben azonban balkezével forgatja
is, ugyhogy koroskoril, mindenhol éri a festék. Ugyanezt
megcsindlja vele beliill is, majd mikor nagyjdbol lecsepegett rola
a festék, felallitja fenékkel, a polcokon keresztbe rakott polcdesz-
kakra szaradni. Kozben minden oOntés eldtt fel is kavarja a szines
mazt, mert akarhogy meg van orélve, leiilepedik.

A maz.

A  maz szinezését, mint mar emlitettem, maguk végzik.
S6t sokan magat a szinezd festéket is maguk allitjdk el6. A
kiilonb6z6 szines mazakat a kovetkezd vegyiiletekbdl készitik: a
zodmaz készitésekor a gyarilag eldallitott mazba részhamut ke-
vernek; a sdrgamazba vashamut, a barnamazba barnaképort vagy
mas néven feketekoport, a kékbe kobald vagy lazur festéket, a
rozsaszinbe pinket. A szerint, hogy sotétebb vagy vildgosabb fes-
téket akarnak-e késziteni, valtozik a mazhoz adandd festékanyag
mennyisége ¢és vegyitési aranya, de kozepes erdsségli szin esetében
az Osszetétel korilbelil a kovetkez6: 1 kg maz + 30 dkg békasod
+ 5 dkg festék. A barna és fekete fest¢k kozott szintén csak a
mazhoz adand6 barnak&por mennyiségében rejlik a kiillonbség.

A festékek koziil a Dbarnakdéport, lazurt, kobaldot ¢és pinket
veszik, a rézhamut ¢és vashamut pedig maguk készitik égetés koz-
ben a kovetkezOképpen: egy réz- illetve vaslemezt vizzel befrocs-
kolnek, valamelyik égetend0 edénybe beteszik, majd égetés utan
hajlitgatassal lepattintgatjdk réla az oxidot. Mozsarban megtorik,
majd miutan szitan atszitalodik, az 6rlddobba kertil.

Szinesre, kiilonosen kantdknal, csuproknal, csak a kiilsé részét
mazoljak, a belsd részét tobbnyire csak fehérre, mert a szin ugyis
csak kivil mutatos, ezért bejiil csak atlicco mdzzal lez bevomva,
bejiil fehér lesz, mikor kick, kivil meg zod. Talaknak, tanyéroknak
a kiils6 része marad teljesen agyagszinli, s csak a belsejét mazol-
jak, mert igy olcsobb. A talakat, tdnyérokat néha preckelni is szok-
tdk, mégpedig leginkdbb zd6d, néha barna illetve kék szinnel. A
preckelés menete a kovetkezd: a tal vagy tanyér fehérmdzzal, szin-
telen, atlatsz6 mazzal ledntodik; az elhasznalt sepriibol készilt
razot (57. kép) belekavarjdk, belemartjdk a szinesmazba; a tal
felett iitdgetve, az preckelodik, s igy az edényen az illetd szin kissé
foltos lesz.

Az olyan edényeket, amelyekben f6znek, tehat amelyeket ecet,
s6 ¢érhet, nem Ontik meg beliill fehér folddel, sem szinesen nem
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festik, mert a s6 vagy az ecet a fehéragyagot és festéket felmarja,
magat a tiszta zomancot azonban nem.

Minthogy a gydrilag eldallitott maz meglehetdsen draga,
igyekeznek a fazekasok azt valami sajat készitési anyaggal podtolni.
Ezt a potanyagot néhany fazekas iivegcserepekbdl allitja eld. Erre
a célra tobbnyire ablakiiveget hasznalnak, de még jobban kedvelik
a vastag szodasiiveget. Egetéskor, mieldtt a tiizeldlyuk szajat befa-
lazndk, beteszik az iivegcserepeket a tlizszekrénybe. Az ott meg-
olvad, s mikor ujbol megszilardul apro, kavicsszerli darabokka
merevedik meg. Ezt mozsarban megtorik; régebben famozsarat
hasznéltak erre a célra, ma azonban tobbnyire rézmozsarat tala-
lunk. Majd finom szovésii szitan atszitaljak, s igy vegyitik a még
Oroletlen mazhoz. Nem lehet azonban korlatlan mennyiségben hasz-
nalni az tiveget, mert nagyon kovér lesz a maz, nem birja az erds
tizet, lepattog. Az a maz, amelyben sok iliveg van, a fiist irdnt
is sokkal érzékenyebb ¢és konnyen elhomalyosul. Ezért itt is erdsen
kell vigyazni a vegyitésre.

Természetesen a  leggyakorlottabb  fazekassal 1is megtorténik,
hogy tobb méazat készit, mint amennyi arra az egy alkalomra sziik-
séges. Hasznalat utdn a maradékot nem onti el, de a koriilbelil két
hét mulva kovetkezd mazoladsig nem is varhat vele, nem tarthatja
a mazlotalban, ugyanis a mdsz, ha sokat al, kisovanyodik, a szinit
veszti, de ez persze csak a feloldott mazra all, mert ha szdrgzom
van megordlve, alhat évekig, nem sovanyodik ki. Ezért a fazekas
a kovetkezd mazdrléskor az elézéleg megmaradt anyagot ujbol
megordli, még pedig Ugy, hogy az egyszer mar feloldott, folyékony
mazat Onti a megorlendd szilard mézra viz helyett, s addig is, mig
erre sor keriilhet, hatalmas, 15—20 literes fazekakban tartja. Min-
den szinli maz szdmara mds-mas fazeka van. Ezek majdnem ki-
vétel nélkiil, — mint annyi mas eszkoze is a fazekasoknak — tobb
évtizedesek mar, s a masodik-harmadik elodtol 6rokolték oket.

A legtobb fazekasnak az agyagkeverésre, s a szines mazak,
festékek készitésére megvan a maga modszere; megallapitotta azt
az aranyt, amelyet hosszas gyakorlat utdn a legjobbnak tart. Ezért
pontos mértéket a legijabb iddkig nem igen szoktak hasznalni. A
fold vegyitésére hasznalt mértékegység a kosdr volt, ugyancsak
Urmértéket haszndllak a mdz ¢és festék keverésére is. Kiki maga
alkotott tobbnyire cserépajbdl ilyen mértéket. Ma azonban mar
mindinkdbb kezdenek 4ttérni a sulymértékre; ez, minthogy szilard
anyag mérésérdl van szo, sokkal megbizhatobb is.
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Az égetés.

A  mazolds Dbefejezése wutdn hatra van még az edény el-
készitése szempontjabol egyik legfontosabb miivelet, az égetés.
Erre azonban mazolds utdn csak koriilbeliil egy nappal keriilhet
sor, a megontott edénynek addig szaradnia kell. Egemi a katlanban

vagy kemencében szoktak. Ma % / /

Kolozsvaron  kétféle  kemencét
ismernek: a téglalapalapti  ke-
mencét, vagy mint ORLEY JANOS

nevezi a visszacsapo langu ke- Y/ /
mencét,5 ¢s a csonkakap alaku,
feliil nyitott szaju katlant. A kettd
koziill — mint alabb latni fogjuk
— az utdbbi sokkal célszerlibb.

A katlanok nagysdga termé- 4
szetesen mesterenként valtozo, de
aranyaiban kortlbeliil mégis al-
land6. A téglalapalapti kemence
magaban a miihelyben, tobbnyire
a mihely kozepén van elhelyezve. ¥/
Leginkabb kdémiivessel  épittetik 3
ezt a koriilbelil 3 méter hosszu P/

2.5 méter magas ¢és 1.5 méter szé-
les katlant, de a téglat maguk ké-
szitik hozza. A katlannak az a R

belsé része, ahol az égetés torté- /

nik természetesen joval kisebb, %? /
koriilbelil 2 méter hosszl, 130 G

centiméter magas ¢és 120 centimé- Ga

ter széles, s maga a katlan koriil- 14. kép.

beliil k masfél mét 1k A visszacsapolangi kemence keresztmet-
clul csak masiel meterre emelke- ;o Részei: 1. hamujuk, 2. tizelSszdj,

dik ki a mihelyben, s a belsd rész 3, gradli, 4. katlanszdj, 5. fiistcsatorna.
feneke, a grddli olyan magasan van, mint a mithely alja. Ez alatt,
mar a mihely foldjébe beépitve van 2—3 tiizeldszekrény, kb. 30X25
centiméter nagysagu iireg, majd végig a gradli alatt, a belsd rész
alja alatt, egy-egy folyton keskenyedd fiiscsatorna, s mindegyik
flistcsatorna alatt egy-egy hamujuk (14. kép).

(S ]
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> Orley Janos, Utmutato fazekasok és kdlyhdsok részére. Bp., 1903. 97.
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A katlan egyik végén van a kémény, a kéménnyel szemben levd
oldalon pedig a katlanszdjg, ahol az égetendd edényt a katlanba
rakjak.

Az edény Dberakdsa 1is bizonyos szempontok szerint torténik.
Vannak edények, amelyeknek a kiégetéséhez nagyobb hdség kell,
a masikéhoz kisebb. Egyik szin kényesebb a langra, a masik ke-
vésbbé, azért lehetdleg e szerint kell elhelyezni az edényeket. A
sarga ¢és zOld, barna és fekete festék egyarant jol birja a tlizet, a
kék ¢és roézsaszin kevésbbé, azért ezeket inkdbb a szdj koriil helyezik
el, ahol a héség aranylag mégis kisebb.

£

16. kép.
Fazekak, csuprok elhelyezése a kemencében.

A berakaskor arra is lgyelni kell, hogy az edény mar eléggé
meg legyen szikkadva, kiilonben konnyen megtorténik, hogy az
als6 sor megnyomul, a ranehezedd suly miatt mekkajszul; az ilyen
edényeket aztdn mar nem lehet hasznalni.

A téglalapalaps  kemencében egymds folé és egymas mellé,
sorokba rakjdk az edényt. Az egymas f0lé rakott sorokat plattok-
kal (55. kép) valasztjdk el egymastol. A plattokat szintén maguk
készitik. A gyards kozben talalt gdcsoket megdztatjak, s az igy
nyert agyagbol koriilbelil egy ujjnyi vastagsagu, 3—4 ujjnyi
széles, s egy arasz hosszusaglh cserepeket készitenek; ezeket ¢ége-
téskor szintén kiégetik.

A sorokat ugy rakjak egymas mellé hogy az egyik sort tel-
jesen felrakjak, s csak azutan fognak hozzad a masikhoz. Hogy a
helyet minél jobban kihasznaljak, azokat az edényeket, amelyek egy-
forman birjak a tiizet, minden vdalogatds nélkiil, Ggy amint a hely
legcélszerlibb kihasznaldsa engedi, rakjak. Mivel a fa draga, lehe-
téleg takarékoskodni kell vele, azért a kisebb edényeket, melyek-
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nek az atégés¢hez nincs nagy tlzre sziikségiik, belerakjdk a na-
gyobb edényekbe, elsdsorban fazekakba azért, hogy ne égjen a
nagy tressen, hogy mentil t6b mehessen, mert vizeskanta, vaza
ugyizs direkt o6maga kel hogy égjen. Mivel azonban a fazék belil is
madzas, s igy a fenekéhez konnyen hozzéragadhatna a betett edény,
vigyazni kell arra. hogy minél kisebb feliileten érintkezzenek. Igy
az edényt nem a fenékre helyezik, hanem fenékszegére A4llitva aja-
kaval a fazék fels6 falahoz dontik (16. kép).

17. kép. 18. kép.
Katung szerint a kemencébe rakott virégcserepek.

A virdgeserepeket pedig katung szerint rakjdk el a katlanban,
vagyis a hasonlé alakt, de kiilonb6zé nagysagu cserepeket széjjal
lefelé forditva rakjdk ugy, hogy legalul van a legkisebb, s egy-
mas utan kovetkeznek a tobbiek nagysag szerint (17—18. kép).

Kiilonosebben csak a mazolt edényekkel kell vigydzni, mert
csak a mazas ragadhat Ossze égetés kozben, a festett vagy
paraszt edények nem. Ezért azokat a gyermekjatékszereknek ké-
szitett csuprokat, virdgcserepeket, perselyeket, melyek legfeljebb
csak fehéritve vannak, egy hatalmas, mas célra tobbnyire mar
hasznalhatatlan fazékba beletéve egyiitt égetik.

Bizonyos esetekben, kiilondsen rendelésre  késziilt finomabb
disztargyak, kisebbfajta viragvazak égetésekor erdsen kell vigyaz-
ni. A kék vagy roézsaszin festék kiilondsen kényes, mert erds ho
hatdsara fehérré vagy halvany krémszintivé valik. Ezért, hogy
a lang ne ¢érhesse, a kérdéses edényt egy vasdallasu fazékba teszik,
egy masikkal meg leboritjdk. Még gyakrabban kiilon erre a célra
samottbol készitett muflikba, kaszlikba, négyzetes égetdtégelyekbe
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rakjak a kényes edényt (44. kép). Igy egyaltalan nem jdrja a lang.
Igyekeznek minél shriibben megrakni a katlant, hogy ne fusson a
lang, mert mentdl tomdttebb, anndl jobb.

A Dberakaskor arra is kell vigydzni, hogy a megontott edény
porosan ne keriiljon a katlanba, mert a por beleég a zomancba,
elveszi a fényét, nem lesz fényes, s az ilyen edény a vasarlo ko-
zOnség elétt mindjart kevésbbé értékes.

Egy alkalommal tobbnyire annyi edényt készitenek, hogy Ie-
hetéleg egy katlannyi legyen, de ha nem tér be, az sem nagy baj,
mert elall a kovetkezd égetésig.

Ha a berakds megtortént, a katlanszajat befalazzdk, betapasz-
todik teglaval és hamuval, de természetesen ugy, hogy égetés vé-
geztével megint konnyen ki lehessen bontani, ezért felil néhany
ujjnyira csak hamubdl késziilt sarral tapasztjak be.

A katlanszaj befalazdsa utan kezdik melegiteni a kemencét.
Ugyelni kell arra, hogy a telt kemence csak lassan, fokonként me-
legedjék at, ezért koriilbelil négy ora hosszat kél melegiteni éty-
kéd darap fakkal. Ha ugyanis az edény hirtelen kapja a meleget,
szétpattan, ha hirtelen tiizelodik, eélpallik, vagyis egyszerliien ket-
tévalik. A még nem eléggé szaraz edényt lang pedig egyaltalan
nem ¢érheti, mert azonnal hasad el az edény. Koriilbelil négy ora
alatt a berakott aru dtszarad, a kemence felmelegszik s ekkor a
melegito fardl attérnek a tiizelo fdara. Ezzel minél nagyobb hdfokot
igyekeznek eldallitani, hogy a mdz megolvadjon. A tiizeléfaval is
kortilbeliil 4 o6ran keresztiil tiizelnek. A maz felolvad, f0 az edény,
mondja ilyenkor a fazekas, s valoban a maz rotyogasat is lehet
hallani. A fazekas fiile ebbdl a hangbol is megmondja, hogy mikor
lehet a tiizel6 farol attérni a langalo fara.

A langaldo fa elsdsorban tisztit, fOképpen a lerak6dd korom-
tol. Ekkor az edény kitakarodik a fiisttol, mer lekhamardabb a fiist
fogja mek, csupa korom. Langalofaval koriilbeliil harom oraig kell
égetni.

A haromfajta fa kozott nemcsak névben van kiilonbség, ha-
nem egyéb szempontbol is. A melegitéfa és tlizeléfa keményfa, a
langalofa puhafa. A melegitéfa Ilehetleg hasitatlan gombfa, a
tiizelofa durvan fel van hasogatva, a langalofa pedig egészen
vékony szilankokra van felaprozva.

A visszacsapdlangu kemence a meleget a lehetd leggazdasa-
gosabban hasznalja ki. A meleg Utja ugyanis a kovetkezd: a tlz-
szekrényen ¢s a flistcsatornan végigmenve az égetOkatlan és a ké-
mény kozotti kis kamrdba ér. Innen a két oldalt fliggdlegesen taldl-
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haté résen (L. a 20. képet) dramlik be a meleg az edénnyel telt kat-
lanba. Azon végighuzodva a katlanszaj folott levd résen kimehet,
majd az edények folott még egyszer végighuzodva jut ki a kémé-
nyen keresztil a szabadba (19. kép). Igy nemcsak, hogy a leggaz-
dasagosabban hasznalodik ki a meleg, de a fiistcsatornan végig-
huzodva melegiti az edényt alulrol, az eltdvoz6 meleg felilrdl az
edények kozott végigsziirédd meleggel egyiitt, s igy az egyenletes
¢gés sokkal inkébb biztositva van; bar a katlan igy is alulrdl kezd
melegedni, az als6 ¢és felsd rétegek felmelegedése kozott nincs
nagyobb kiilonbség.
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19. kép. 20. kép.
A lang utja a kemencében. A kemence hatso fala. 1.

rés, melyen keresztiil a
lang a kemencébe jut.

A langalofaval vald koriilbelil harom orai  égetés utan  ki-
ég az edény. Ilyenkor a mar a kéményen is félméterre kilo-
bog. A nézdjukon, a katlan oldaldba vagott lyukon keresztiil vizs-
gilja meg a fazekas az edényt. TObbnyire mar a szinér6l megalla-
pitja, hogy kiégett-e. Ha nagyom fényes, kész;, akkor ojam fényes,
mintha tiikorbe nézne az embér. Ekkor a tlizelést besziintetik, a
tiizeldlyuk szajat betapasztjak.

Az égetésre hasznadlt madsik, az eldbbinél 6sibb kemencefajta a
kerekkatlan (21. kép). Bels6 szerkezete — szemben a visszacsapo-
langi kemencével — tulajdonképpen nincs is. Alul egymaéssal
szemben van két nyildsa, a két fizeldjuk. Altaldban a Kkétnyilasa
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katlant épitik, harom nyilast csak a kiilondsen nagy katlanoknal
talalunk. A katlan aljaban, koriilbelil 20—25 centiméter magas-
sagban. egy téglaszélességben taldljuk a #izjardst. Ennek a teteje
lyukacsos, a tégladk egy-egy sarka le van torve, hogy a meleg,
illetve a lang jobban jarhassa a katlant. Mivel azonban igy talsa-
gosan nagy volna a tliz huzatja, a lang nagyon sebes volna, ezt
a részt apro tortcseréppel fedik be. Ez a cseréptormelék a ra-
nehezedd suly kovetkeztében tobbszori égetés utan erdsen Ossze-
tomdadik; ilyenkor fel kell szedni, majd ujra le kell rakni.

21. kép. Kerekkatlan.

Oldalt a kerekkatlanon is megtaldljuk a szdjat, ahol az ége-
tend6 edényt berakjak. Az edény berakasa a kerekkatlanba kor-
alakil rétegekben torténik. Magara a tlizjaratra, s kozvetlen mellé,
félig kiégett, vagy égetés kozben tonkrement edényeket raknak, s
azutan a helyet célszeriien kihaszndlva, kovetkezik a tobbi edény.

Mikor a katlan megtelt, szajat téglaval ¢és agyaggal betapaszt-
jék, tetejét cseréptormelékkel lefedik s aldgyujtanak. Aprd szi-
lankokra hasitott faval kezdik a tlizelést; el0szor csak egy-egy
darabot raknak a tizre, s csak lassan fokozzak. Ezért, kiilondsen az
¢getés kezdetén a katlant sohasem lehet magara hagyni. Mikor mar
teljesen atforrdsodott a kemence, a lang 4atjarja az edényeket, sot
a katlan tetejére szort cseréptormelék kozott is  kinyulnak a  kis
langnyelvecskék. Az edény 4atizzik. Egyszer-egyszer rovidebb id6-
re megszintetik a tlizelést, hogy a katlan levegot kapjon. Az
edények kozott atvonuld levegd nemcsak, hogy nem csokkenti a
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katlan hoéfokat, hanem még inkdbb emeli, az edényt még
izzobba teszi. A katlanra ligyelé fazekas azutan az izzds szinébdl
allapitja meg. hogy mikor hagyhatja abba a tiizelést.

Egetés kozben a méz is megolvad, s ennck a megolvadt maz-
nak egy részét a sebes tliz kihajtja a cserepek fol¢, ahol az mint
mazvirag fehérszinl, porszerti alakban rakédik le.

A katlan tetejének megbontasakor mar latszik, hogy nem
tortént-e valami hiba égetés kozben. Ha ugyanis a tetején levd
edény kissé zsengés, valdszinlileg jol sikeriilt az égetés. Ha azon-
ban ez a rész is szépen kiégett, félni lehet attél, hogy az alsé ré-
tegek Osszeégtek, tonkrementek.

A kerekkatlanban sokkal koriilményesebb az égetés, mint a
visszacsapolangiiban. Az edényeket nem lehet olyan konnyen el-
valasztani egymastol, a megolvadt maz végigcsorog rajtuk, és sok-
kal tobb Osszeragad koziilik, mint amabban. A ragadds nyoma
meglatszik, hidba kenik be kemencefestékkel, a kozonség az
edényt ott hibasnak, befoldozottnak tartja, s ez értékének rovésara
megy.

A visszacsapdlangl kemence a milhelyben van feldllitva, a
kerekkatlant azonban mindig erre a célra kiillon készitett kis he-
lyiségben, a katlanszinben helyezik el. Ezt tobbnyire a mihely
végében, vagy ha van hely rd, az épiiletektél tavolabb esd telken,
kertben takoljak Ossze fabol, esetleg valyogbol, s csak nagy ritkdn
téglabol. Teteje négyzetes guldhoz hasonlo, s legfelil egy nyilas
talalhatd rajta, ahol a fiist eltdvozik. Szeles idében azonban meg-
szorul néha a flist benne, s ilyenkor szinte lehetetlen a katlanszin-
ben valo tartozkodds. Tobbek kozott ezért is nem lehet a kerekkat-
lant a mithelyben elhelyezni.

A katlanszinben levd helyet igyekeznek minél gazdasagosab-
ban kihaszndlni. Nedves idOben, télen ugyanis sok fedett, szaraz
hely kell a szidradd edény szadmara. Ezért a szinben kordskoriil
polcokat allitanak fel, ezekre keresztben deszkakat helyeznek, s ide
rakjdk a szdrado edényt, sét télen vagy esOben, mikor az udvaron
nem lehet dolgozni, itt végzik az Ontést is. A polcokon elhelyezett
edényt vastagon belepi az égetés kozben felszalld fiist, korom.
Ez azonban az edényben semmi kéart nem tesz, mert égetés kozben
leég rola.

Fontos, hogy tilizeléskor a sziikséges hdfokot -elérjék, kiillonben
nem ered meg az edény, a maz nem olvad fel kelldleg, pedig ha
nincs megeredve, recés lez, durva és nem fényes. llyenkor mazzal
Ujra meg kell ontenti, s Gjra kell égetni.

79



[Erdélyi Magyar Adatbank]

Szem el6tt tartandd, hogy égetéshez csak teljesen szaraz fat
hasznaljanak, mert a nedves fa gbéze erdsen art az edénynek, él-
vdagia a goz az als6 edényeket, melyeket eldszor ér, s azutin az
egész sor megnyomulhat. Ezért a fat — amellett hogy még lehe-
téleg nyaron, szdraz id6ben beszerzik — szdritani is szoktdk: mi-
utdin az edényt kiszedték, berakjak a forr6 katlanba, s ott hagy-
jék a kovetkezd égetésig.

A tiizel6lyuk  betapasztasakor megint nagy  koriltekintéssel
kell eljarni. Meg kell vizsgalni, hogy a legkisebb elégetlen fadarab,
isz0k se maradjon a tizeldszekrényben, csak tiszta pardzs, mert
az ekkor keletkezett fiist beleevodik a zoméncba, s homdjossa teszi.

Ha a katlan kell6képpen lehiilt, kibontjdk a katlan szajat, s
kiszedik az edényt. A kibontasnak azonban nem szabad koran
torténnie, mert a hideg levegd miatt konnyen élcsattanhat a kat-
lan szajandl levd edény. Kiszedik, lefujjdk rola az esetleg rara-
kédott hamut. Az edény ilyenkor még mindig meglehetésen foro,
s ezért hiilni lerakjdk a mihely fOldjére. Sok edény Osszeragadt,
vagy legalabb is hozzaragadt az ala, illetéleg a folé tett platthoz.
Ez késheggyel mekfeszitodik és szétpattan, szétvalik. Ezutdn az
edényt meg kell még pucoli. Ha két edény Osszeragad, annak a
helye természetesen meglatszik, for marad rajta; e mellett a folt
sz€lén levd maz nagyon éles, konnyen -elvaghatja a vevé kezét,
vagy magaét a fazekasét is, ezért reszelovel lesuroljak, helyét pe-
dig kemencefestékkel bekenik, mert kiilonben azt mondjak, hogy
hibas.

Sokszor kissé mekhasad az edény. Az ilyet még nem dobjak el,
hanem felhaszndljdk a miihelyben, vagy a haztartasban, vagy pe-
dig mazzal mekfoggyik ujolag megontik s a mdz ugy Jsszefogja,
mind a cin. Ha azonban nagyobb a hasadas, akkor nincsem maz,
ami osszeragassza.

Lehiilés kozben bosszulja meg magat foképpen az, ha nem
volt megfeleld6 a maz, ha kovér volt. Ilyenkor egymds utan pattog-
nak le kisebb-nagyobb darabok.

Az égetésnek két fajtajat kiilonboztetik meg: a zsengélést és a
madzaségetést vagy mdzarg valo égetést. Ma azonban mar a ket-
tot egyszerre szokta végezni a legtobb fazekas olyaténképpen,
hogy az edények egyik részét, a nagyobb fazekakat, labasokat, ta-
lakat el6szor csak zsengéli, a kisebb edényeket pedig ugyanakkor
mazarg égeti. Csak zsengélni, vagy csak mdazara égetni egy egész
katlan edényt ma mar nem szoktak. A két égetés kozotti kiilonbség
abban rejlik, hogy zsengéléskor még nincs mazzal megontve az
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edény, hanem csak agyagszinlien vagy alapfestékkel égetik, s a
mellett a zsengéléshez nem kell olyan magas hdéfok, mint a ma-
zaraégetéshez.

A nagyobb edényeket, melyek az elsd égetés utan eredetlenek
vagy zsengések maradnak, ma is kétszer égetik. Mivel elsdsorban
a katlan szdja fel6li elsé két sorban szokott zsengés maradni az
edény, azokat rakjak oda, amelyeket ugyis zsengélni szandékoztak.

A kiégetett edénynek a szerint, hogy milyen az anyaga, mas
mas a hangja. Minél simdbb az agyag, anndl tisztabb, magasabb,
¢lesebb a hangja; minél tobb benne a homok, anndl durvabb, annal
mélyebb. A vésarlo kozonség ezt altaldban nem tudva, az égetés-
ben keresi a hang okat, s a f6zdedénytdl példaul éppen olyan csen-
gé hangot var, mint a vizeskantatol. Ez pedig csak a fazék tliz-
allosaganak a rovasara volna lehetséges.

Az edény értékesitése.

Az edény elkésziilt. Kész arra, hogy rendeltetési helyére,
a vev0 kezébe jusson. Ez a gazdat cserélés a vdsdrokon
vagy pijacokon szokott megtorténni. Ma a  kolozsvari faze-
kasok vasarba mar nem jarnak. Néhany évtizeddel ezel6tt

22. kép. Az edény a piacon.

azonban még gyakran jartak Mocsra, Banffyhunyadra, soét Désre,
Szamosujvarra is. Maguknak a fazekasoknak lovuk, szekeriik, 4alta-
laban nem volt, ezért fuvarosokat fogadtak, foképpen felekieket ¢&s
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banyabiikkieket, Banffyhunyadra kapusiakat. A kozelbe bivallyal,
a tavolabbi helyekre loval mentek. Szivesebben mentek bivalyfo-
gattal, mert a bivaly lassabban ment, az edény kevésbbé razddott,
nem tort. Délig darultak, délben pedig azt, ami megmaradt, eladtdk a
kereskedoknek. A vasar mindig nagy koltséggel jart, a mellett az
eladas sokszor nem sikeriilt, igy nem egyszer hazulrol kellett
megfizetni még a fuvardijat is, ezért ma mar a vasarra jarast
teljesen megsziintették.

Manapsag hétfén, szerdan és cslitortokon szoktak kirakodni a
fazekasok a Széchenyi-téren. Sator nélkiill, magara a puszta foldre
rakjadk le edényeiket (22. kép). Reggel 7—8 ora koril mar kira-
kodnak, s tart a vasar koriilbelil délutdn haromig. Ha az arubdl
megmarad valami, nem viszik haza, hanem ott, a piactér mellett
bérelt raktarban helyezik el. A piactéri arulds kevesebb koltséggel
jar, mint a vésarozas, nem kell a fuvart fizetni, csak a koriilbeliil
egy pengdt kitevd helypénzt, a vamot. A gazdasszonyok itt is fel-
keresik Oket, vizsgalgatjdk nagy szakértelemmel az 4arut, s nincs
talan egyetlen ipardg sem, melynek termékeit annyira Iényegtelen
kifogasokkal probalndk olcsobba tenni, mint a fazekasét. A leg-
kisebb karcolds, egy makszemnyi maézdarab lepattandsa, a nem a
legjobban sikeriilt festés, az alak legkisebb szabdlytalansaga iiriigy
arra, hogy olcsobban kérjék. A fazekasokndl nincsenek is szabott
arak, 6k mindig hajlandok valamit engedni, mert tudjdk, hogy
nem is esik jol a vasar, ha alku nélkill torténik. Eppen azért a
fazekas még daruja Ocsarlasdba is belenyugszik, pedig csak 6 tudja
igazdn, hogy mennyi munka, tiirelem, faradsdg, gond kell addig,
mig a sarbol fazék lesz.
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